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Передмова і графік проведення практик

Спеціальна технологічна практика студентів є обов'язковою складовою підготовки фахівця спеціальності «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва» галузі знань «Сільське господарство і лісництво» і передбачена графіком навчального процесу у 2-му семестрі − ОКР «спеціаліст» та «магістр» тривалістю дев'ять тижнів.

Невиконання програми практики повне чи часткове є підставою для відрахування студента, позбавляє його права одержати диплом про вищу освіту.
У підготовленій методичній розробці викладено програму і методичні підходи для здобуття практичних навичок в умовах виробництва під кураторством керівника практики і закріплення знань, що одержані під час лекційних і лабораторно-практичних занять в університеті.
За програмою підготовки фахівця спеціальності «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва» спеціальна технологічна практика має бути здійсненою для одержання майбутніми спеціалістами кваліфікаційного рівня «Інженер-технолог з виробництва та переробки продукції тваринництва» та «Технолог-дослідник з виробництва та переробки продукції тваринництва», що відповідає чинному законодавству України щодо ступеневої системи підготовки фахівців і Державному класифікатору професій.
У розробці враховано навчальні програми спеціалізацій спеціальності факультету:

· Племінна справа;
· Бджільництво;

· Технологія виробництва та переробки м'яса;
· Технологія виробництва та переробки молока,
які передбачено ОПП підготовки фахівців ОКР «спеціаліст», а також обов'язкові питання щодо ОПП підготовки фахівців ОКР «магістр».
Для студентів заочної форми навчання, які не працюють за фахом, тривалість практики передбачено протягом п'яти тижнів по закінченні 1-го семестру.
1. Мета, завдання і місце проходження практики
1.1.  Мета практики
Основна мета професійної практики − набуття студентом фахових умінь, ознайомлення з технологіями виробництва та переробки продукції тваринництва, апробація і закріплення знань, набутих в університеті, в конкретних умовах виробництва. Практика є продовженням навчального процесу і передбачає участь в роботі певних підприємств, оволодіння навичками вирішення виробничих (технологічних) та економічних питань, вміння кваліфіковано аналізувати і корегувати технологічні процеси виробництва і переробки тваринницької продукції (для програм підготовки фахівців ОКР «спеціаліст», «магістр»), а також удосконалювати, розробляти й створювати нові, конкурентоспроможні технології в галузі тваринництва (для програм підготовки фахівців ОКР «магістр»).
Під час практики студенти набувають досвіду організаційно-виховної роботи та долучаються до життя трудового колективу.
1.2. Завдання практики щодо результатів навчання
Під час практики студентам необхідно досягти наступних результатів:
· засвоїти технологічні процеси в тій чи іншій галузі племінного і товарного тваринництва, виробництва та переробки продукції;

· набути навичок здійснення зооінженерних заходів у виробничих мовах;

· оволодіти методами племінного і виробничого обліку в тваринництві;

· оволодіти технологічними процесами з переробки і зберігання тваринницької продукції;

· оволодіти методиками контролю якості продукції, що виробляється, та її сертифікації;

· сформувати уміння з організації і управління виробництвом, ринковим механізмам господарювання, організації оплати праці, створення безпечних і здорових умов праці;

· оволодіти методами аналізу економічної ефективності ведення тваринництва;

· засвоїти особливості передового досвіду зооінженерів і особливості роботи кваліфікованих працівників тваринницьких, переробних та інших підприємств;

· сформувати уміння з  організації заходів  в умовах тваринницьких та переробних підприємств із питань екологічної безпеки і цивільної оборони, охорони навколишнього середовища;

· виконати збір матеріалів відповідно до виданого керівником практики від університету завдання, а також накопичити матеріали (або поставити дослід) за темою випускної роботи.

1.3. Місце проходження практики
Для проходження практики студентів направляють на підприємства, з якими університет уклав угоди на проведення сумісної діяльності з навчання студентської молоді. Також дозволено проходження технологічної практики в умовах діючих філій кафедр факультету, підприємств, з якими укладено господарчі договори на проведення науково-дослідних робіт, творчі угоди тощо. Підприємство для проходження практики студент разом із викладачем-керівником обирають самостійно з переліку базових місць практик, який щорічно затверджує декан факультету.

Місцем проходження спеціальної технологічної практики можуть бути підприємства, які відповідають кваліфікаційним вимогам підготовки фахівців згідно зі ступеневою системою освіти:

ОКР «спеціаліст» − підприємства з виробництва, зберігання і переробки продукції тваринництва, установи і організації згідно з напрямом підготовки діючих спеціалізацій, навчально-дослідні господарства університету; 
ОКР «магістр» − передові підприємства галузі тваринництва, а також переробної промисловості (тваринницька продукція), комплекси з виробництва комбікормів, дослідні галузеві організації, племінні заводи та селекційні центри тощо.
2. Робоче місце студента-практиканта, його обов'язки та права
2.1. Робоче місце
Студент повинен вчасно прибути на місце практики і відрекомендуватися керівнику підприємства, який призначає керівника практики від підприємства.
З керівником практики від підприємства студент узгоджує план практики, конкретне робоче місце, основні обов'язки практиканта, послідовність переходу з одного робочого місця на інше, порядок відображення результатів практики у звіті.
Робочим місцем студента-практиканта повинні бути, головним чином, тваринницька ферма або переробне підприємство, де він працює за прийнятим розпорядком. Бажано, щоб протягом практики студент був задіяний до роботи на всіх складових елементах технології виробництва та переробки тієї чи іншої продукції тваринництва (молока, яловичини, свинини, вовни, баранини, яєць, м’яса птахів тощо).
У період практики студент може бути призначеним на робочу посаду за штатним розкладом, наприклад, обліковця, завідувача ферми, лаборанта, апаратника, комірника, фаршоприготувальника, терміста, обвальника, жиловщика тощо або виконувати обов'язки їх помічників чи бути дублером.
Студенти, які не задіяні на оплачуваних робочих посадах, за домовленістю з керівником практики від господарства планують такі види робіт:
· загальне знайомство з господарством та фермами, переробним підприємством, збір необхідних відомостей;

· робота дублером завідувача ферми, обліковця, лаборанта, апаратника тощо;

· робота з виконання завдань керівника практики від господарства, підприємства;

· збір матеріалів для виконання випускної роботи;
· складання звіту.
Несвоєчасне прибуття студента на практику або неповне її проходження розглядаються як порушення трудової дисципліни. У такому разі його направляють на практику повторно або виключають з університету.
2.2. Обов'язки студента-практиканта

У період практики студент повинен:
· отримати інструктаж з техніки безпеки на робочому місці, вивчити правила охорони праці, дотримуватися правил техніки безпеки і виробничої санітарії;
· дотримуватися діючих на підприємстві правил внутрішнього розпорядку; 
· виконувати види робіт, які передбачені змістом практики, а також завдання керівника практики від підприємства;
· відповідати за виконувану роботу і її результати на рівні зі штатними працівниками;
· активно впроваджувати на підприємстві прогресивні методи роботи і брати участь у виробничих нарадах і громадському житті колективу;
· проводити профорієнтаційну роботу серед випускників сільських шкіл;

· систематично вести щоденник практики за встановленою формою;

· зібрати матеріали для виконання випускної кваліфікаційної роботи;

· оформити звіт про проходження практики.

Після закінчення практики студент повинен:
· отримати характеристику з підприємства − місця проходження практики, підписану керівником підприємства та завірену печаткою;

· завірити щоденник та звіт підписом керівника практики від підприємства та печаткою;
· завірити відомості з переліком виконаних робіт;
· у визначений наказом ректора термін захистити звіт про проходження практики перед комісією відповідної кафедри.

2.3. Права студента-практиканта
Студент має право:

· вимагати забезпечення належних умов щодо техніки безпеки праці, виробничої санітарії та тривалості робочого дня;

· ознайомитись з документацією виробничого і племінного обліку, планами перспективного розвитку і звітами з господарської діяльності підприємства;

· на участь у виробничих процесах підприємства і робочу діяльність у ролі практиканта на кваліфікованих посадах.
3. Організаційне забезпечення проходження практики
Технологічну практику організовують випускові кафедри факультету у строки, які відведені навчальним планом підготовки студентів. На підставі заяв студентів та переліку базових місць практики вони готують наказ на проведення практики з визначенням терміну, місць її проходження та керівника практики від університету, якими є викладачі випускових кафедр та теми дослідницьких (аналітичних) робіт, а також дату проведення інструктажу з техніки безпеки під час роботи на виробництві, дати захисту звітів про проходження практики.

У термін, визначений даним наказом, випускові кафедри організовують загальні збори студентів, на яких  проводять інструктаж з техніки безпеки під час роботи на виробництві, а також видають студентам офіційні направлення на підприємства для проходження практики. 
На зборах провідні викладачі з напрямів проходження практики консультують студентів, видають методичні матеріали з програмами практики, а також індивідуальні завдання згідно з темами випускних робіт.
4. Зміст практики
Під час практики студент повинен брати активну участь у процесах виробництва і переробки продукції тваринництва, розробці та впровадженні заходів, які сприяють кращій організації роботи і збільшенню виробництва продукції.

Зміст технологічної практики залежить від спеціалізації підприємства, але не залежно від цього обов'язковими питаннями для вивчення є:
Характеристика підприємства, зокрема:
· розташування;     
· спеціалізація;

· стан галузі рослинництва;

· стан галузі тваринництва за видами (поголів'я, в т.ч. маточне, валове виробництво продукції, продуктивність);

· структура і характеристика цехів з переробки продукції;

· аналіз виробничо-економічних показників.

Для студентів спеціалізації «Племінна справа» питаннями для вивчення є:
· проведення оцінювання племінної цінності тварин різних видів;
· селекційне-генетичні параметри стада сільськогосподарських тварин;

· елементи великомасштабної селекції сільськогосподарських тварин;

· застосування ЕОМ і ПЕОМ у селекційно-племінній роботі;

· принципи складання селекційно-племінного плану та його мета;

· організація   та   особливості   бонітування   тварин   різних   видів   та їх комплексне оцінювання;

· основні вимоги і положення апробації селекційних досягнень;

· положення  про  присвоєння відповідних статусів суб'єктам племінної справи з галузей скотарства, свинарства, вівчарства, птахівництва:

· сучасні селекційні досягнення в племінному тваринництві України.


Студент повинен:

· вести документацію зоотехнічного обліку, журнали осіменіння і відтворення тварин, акти приплодів, журнали вирощування молодняку, обліку продуктивності;

· оцінювати ріст і розвиток тварин у різні періоди онтогенезу; 

· визначити тип конституції тварин;

· оцінювати екстер’єр тварин візуально, шляхом вимірювання та розраховувати індекси тілобудови;

· складати та аналізувати родоводи тварин;

· визначити мінімальні вимоги для відбору тварин у племінну групу та вибракування тварин із стада;

· проводити генеалогічне групування тварин;

· визначити належність тварин до ліній та родин;

· визначити типи підбору;

· користуватися каталогами та державними книгами племінних тварин і вміти готувати інформацію для їх складання.

Для студентів спеціалізації «Бджільництво» питаннями для вивчення є:
· стан галузі бджільництва у господарстві;

· стан кормової бази бджільництва у господарстві;

· характеристика пасіки та аналіз місця її розташування;
· стан техніки безпеки та охорони праці на пасіці.
Студент повинен:
· проводити весняну ревізію та необхідні роботи на пасіці;
· робити оцінку бджолиних сімей після зимівлі (їх стан, наявність корму, матки, розплоду, захворювань);

· розмножувати бджолині сім’ї, виводити маток, отримувати відводки і бджолопакети;

· проводити підготовку бджолиних сімей до медозбору і запилення ентомофільних культур;
· складати план кочівлі пасіки на медозбір і та ефективно його використовувати;

· складати та організовувати медоносний конвеєр;
· використовувати ранньо- і пізньолітній медозбір;
· нарощування силу сімей у вуликах різних систем;
· навощувати рамки, сортувати воскову сировину та проводити її переробку;
· організовувати виробництво меду, воску, квіткового пилку, маточного молочка, прополісу та бджолиної отрути;
· проводити первинну обробку продуктів бджільництва та організовувати їх зберігання;
· виробляти штучну вощину;
· проводити облік продуктивності бджолиних сімей; 

· проводити осінню ревізію бджолиних сімей;
· проводити підготовку бджолиних сімей до зимівлі;

· проводити стимулюючі підгодівлі бджолиних сімей; 

· поповнювати кормові запаси і комплектувати гнізда бджолиних сімей на зиму;
· проводити ветеринарно-санітарні заходи на пасіці;
· використовувати нові технології отримання якісної продукції бджільництва на промисловій основі.
Для студентів спеціалізації «Технологія виробництва та переробки молока» питаннями для вивчення є:
· характеристика молокопереробного підприємства;
· аналіз місця його розташування;
· аналіз потужності підприємства;
· характеристика сировини, правила приймання-здавання;

· інструкції та характеристика процесів і апаратів, які застосовують для виробництва;

· технічний план і санітарний паспорт підприємства:

· технічні схеми виробництва;

· вимоги   стандартів   на   сировину,   технологію   виробництва,   методи контролю молока і молокопродуктів;

· технохімічний контроль на підприємстві і схема контролю технологічного процесу виробництва.

Студент повинен:
· скласти план основних та допоміжних служб молокопереробного підприємства;

· вивчити функції та призначення основних та допоміжних цехів молокопереробного підприємства;

· вивчити технічні інструкції та характеристику основних процесів і апаратів молокопереробного підприємства;

· скласти санітарний паспорт підприємства;

· скласти технологічні схеми процесів виробництва молочних продуктів;

· вивчити вимоги нормативно-технічних документів, стандартів на сировину, процеси виробництва, методи контролю молочних продуктів;

· вивчити методи і методики контролю якості готової продукції, оформити сертифікат якості готових молочних продуктів;

· вивчити технологічний та мікробіологічний контроль на підприємстві, скласти схеми контролю технологічного процесу виробництва питного молока та молочних продуктів;

· заповнити бланки документів: ветеринарно-санітарне свідоцтво (форма 1, 2), товарно-транспортну накладну на перевезення молочної сировини, продукції, якісне посвідчення тощо;

· охарактеризувати технологію виробництва молока в умовах господарства, первинну обробку;
· вивчити технічну характеристику обладнання, що забезпечує технологічні процеси обробки та переробки молока (охолоджувач, пастеризатор, сепаратор та ін.)
· скласти технологічну схему обробки або переробки молока в господарстві;

· визначити хімічний склад молока корів за групами, партіями молока та середньої проби;

· скласти план прифермерської молочної;
· ознайомитись із правилами здавання-приймання молока на молокопереробні підприємства, отримання товарно-транспортної накладної та документації під час реалізації молока;
· розраховувати технологічний процес виробництва цільно- і кисломолочної продукції, вершкового масла, твердих і м'яких сирів, молочних консервів, морозива і казеїну тощо;
· використовуючи відповідне лабораторне обладнання і прилади, уміти здійснювати технохімічний контроль зберігання готової продукції.
Для студентів спеціалізації «Технологія виробництва та переробки м'яса» питанням для вивчення є:

· характеристика м'ясопереробного підприємства;
· аналіз місця його розташування;
· аналіз потужності підприємства;
· характеристика сировини, правила приймання-здавання;

· інструкції та характеристика процесів і апаратів, які застосовують для виробництва;

· технічний план і санітарний паспорт підприємства:

· технічні схеми виробництва;

· вимоги   стандартів   на   сировину,   технологію   виробництва,   методи контролю м'яса та м'ясопродуктів;

· технохімічний контроль на підприємстві і схема контролю технологічного процесу виробництва.
Студент повинен:
· складати оптимальні схеми технологічних процесів переробки м'ясо-жирової сировини, ковбас різних груп, копченостей;
· аналізувати технологічний процес виготовлення порційних і дрібно шматкових напівфабрикатів під час розбивання великошматкових яловичих, свинячих та баранячих напівфабрикатів;
· характеризувати технологічний процес переробки м'яса для виготовлення м'ясних, м'ясо-рослинних та рибних консервів, а також параметри переробки жиросировини для виготовлення харчових жирів;

· розраховувати витрати сировини, спецій та допоміжних матеріалів для виробництва ковбас, м'ясних, м'ясо-рослинних та рибних консервів, м'ясного фаршу, охолоджених, заморожених та рублених напівфабрикатів;
· здійснювати керівництво в цеху з виготовлення конкретної м'ясної продукції, виконувати окремі технологічні операції;
· контролювати якість продукції на всіх етапах технологічного процесу для виробництва ковбас, м'ясних, м'ясо-рослинних та рибних консервів, м'ясного фаршу, охолоджених, заморожених та рублених напівфабрикатів, копченостей, оцінювати якість харчових тваринних жирів;
· розраховувати вихід вторинних матеріальних ресурсів, технічних продуктів та оцінювати їх якість;
· обґрунтовувати технології переробки шкірсировини та хутрової сировини;

· характеризувати операції первинної обробки шкірсировини та хутра в умовах господарства, м'ясопереробних цехів, підприємств;
· впровадити у виробництво новий асортимент ковбас, копченостей відповідно до нових технічних умов України, розроблених провідними науково-виробничими центрами;

· дослідити позитивні та проблемні ситуації окремих технологічних операцій і рекламу досягнень та заходи щодо усунення недоліків виготовлення м'ясопродуктів;

· кваліфіковано здійснювати техніко-хімічний контроль на всіх стадіях технологічного процесу одержання харчових м'ясних продуктів від напівфабрикатів до готової для  споживання продукції;

· розраховувати технологічний процес переробки продуктів забою худоби, свиней і птахів;
· розрахувати показники економічної ефективності переробки продукції тваринницького походження;
· на базі техніко-економічної характеристики підприємства та участі в його виробничій діяльності запропонувати:
· вибір стабільних постачальників високоякісної м'ясної сировини (в живій та забійній масі);
· оптимізацію асортименту м'ясних виробів;

· організацію і контроль дотримання вимог під час транспортування тварин, забою худоби, переміщення м'ясних туш, субпродуктів;

· нові методичні підходи до виготовлення ковбасних виробів.

5. Структура та оформлення звіту про практику

Загальна форма звітності студента за практику − подання письмового звіту, оціненого і підписаного безпосередньо керівником від бази практики.

Звіт про проходження практики оформляється на білому папері формату А4 (210 х 297 мм), який використовують лише з одного боку. Рисунки, таблиці та ілюстрації допускається подавати на аркушах формату A3. Текст пишуть від руки чорнилами чорного чи фіолетового кольору, або друкують, залишаючи береги таких розмірів: лівий − 30 мм, правий − 15 мм, верхній і нижній − 20 мм. У випадку комп'ютерного набору тексту застосовують шрифт Times New Roman, розмір шрифту 14, інтерліньяж − 1,5.

Звіт повинен включати титульну сторінку, зміст, основну частину, висновки, пропозиції, список використаної літератури та, за бажанням, додатки.

На титульній сторінці звіту вказують прізвище, ім'я, по батькові студента, факультет, курс, групу, час і місце проходження практики, прізвище та ініціали керівника практики і кафедру, на якій він працює. Приклад оформлення титульної сторінки звіту поданий у Додатку 2.
Нумерацію сторінок, починаючи зі змісту, роблять у верхньому правому куті. Титульний аркуш включають до загальної нумерації, але номер сторінки не ставлять.

Заголовки таких структурних частин звіту як «ЗМІСТ», «ВСТУП», «РОЗДІЛ», «ВИСНОВКИ І ПРОПОЗИЦІЇ», «СПИСОК ВИКОРИСТАНОЇ ЛІТЕРАТУРИ», «ДОДАТКИ» пишуть або друкують великими літерами симетрично до тексту. Крапку в кінці заголовка не ставлять.

 Заголовки підрозділів пишуть або друкують маленькими літерами (крім першої великої) з абзацного відступу. Крапку в кінці заголовка не ставлять. Якщо заголовок складається з двох або більше речень, їх розділяють крапкою. Заголовки пунктів друкують маленькими літерами (крім першої великої) з абзацного відступу в підбір до тексту, після якого ставлять крапку. Відстань між заголовком (за винятком заголовка пункту) та текстом повинна дорівнювати 3-4 інтервалам.

Такі структурні частини звіту як зміст, вступ, висновки, список використаної літератури, додатки не мають порядкового номера. Підрозділи нумерують у межах кожного розділу. Номер підрозділу складається з номера розділу і порядкового номера підрозділу, між якими ставлять крапку. У кінці номера підрозділу повинна стояти крапка, наприклад: «2.3.» (третій підрозділ другого розділу). Пункти нумерують у межах кожного підрозділу. Номер пункту складається з порядкових номерів розділу, підрозділу та пункту, між якими ставлять крапку. У кінці номера повинна стояти крапка, наприклад: «1.3.2.» (другий пункт третього підрозділу першого розділу). Потім у тому ж рядку пишуть заголовок пункту. Пункт може не мати заголовка. Підпункти нумерують за такими ж правилами, як і пункти.
Ілюстрації (фотографії, креслення, схеми, графіки, карти) і таблиці необхідно подавати безпосередньо після тексту, де вони згадані вперше, або на наступній сторінці. Ілюстрації і таблиці, які розміщені на окремих сторінках, включають до загальної нумерації сторінок. Ілюстрації позначають словом «Рис.» і нумерують послідовно в межах розділу. Номер ілюстрації повинен складатися з номера розділу і порядкового номера ілюстрації, між якими ставиться крапка. Наприклад: «Рис. 1.2.» (другий рисунок першого розділу). Номер ілюстрації, її назва і пояснювальні підписи розміщують послідовно під ілюстрацією.
Таблиці нумерують послідовно в межах розділу (за винятком таблиць, поданих у додатку). У правому верхньому куті над відповідним заголовком таблиці розміщують напис «Таблиця» із зазначенням її номера. Номер таблиці повинен складатися з номера розділу і порядкового номера таблиці, між якими ставиться крапка, наприклад: «Таблиця 1.2» (друга таблиця першого розділу). Назву таблиці розміщують над таблицею і друкують симетрично до тексту. Назву і слово «Таблиця» починають з великої літери. Назву не підкреслюють. Заголовки граф таблиці повинні починатися з великих літер, підзаголовки − з маленьких, якщо вони складають одне речення із заголовком, і з великих, якщо вони є самостійними. Висота рядків повинна бути не меншою 8 мм. Графу з порядковими номерами рядків до таблиці не включають.
Формули (якщо їх більше однієї) нумерують у межах розділу. Номер формули складається з номера розділу і порядкового номера формули в розділі, між якими ставлять крапку. Номери формул пишуть біля правого берега аркуша на рівні відповідної формули в круглих дужках, наприклад: (3.1) (перша формула третього розділу).
Примітки до тексту і таблиць, в яких вказують довідкові і пояснювальні дані, нумерують послідовно в межах однієї сторінки.
Відомості про джерела інформації, включені до списку використаних джерел, подають відповідно до вимог державного стандарту з обов'язковим наведенням назв праць.
Додатки оформляють як продовження звіту про практику на наступних його сторінках або у вигляді окремої частини, розміщуючи їх у порядку появи посилань у тексті. Кожен додаток повинен починатися з нової сторінки і мати заголовок, надрукований угорі малими літерами з першої великої симетрично відносно тексту сторінки. Посередині рядка над заголовком малими літерами з першої великої друкується слово «Додаток» і велика літера, що позначає додаток.
Додатки позначають послідовно великими літерами української абетки, за винятком літер Г, Є, І, Ї, Й, О, Ч, Ь, наприклад, Додаток А.
У вступі вказують, де і в які строки була практика. За якою кафедрою закріплений практикант, хто був керівником практики від кафедри, підприємства. Чи була надана можливість працювати на оплачуваній посаді (який розмір заробітної платні).

Подається план проходження практики і його виконання, вказується тематика проведення бесід і лекцій. Обов'язково подають опис засвоєних виробничих процесів, які передбачені програмою і сучасних методів ведення тваринництва та переробки його продукції, що були впровадженні з ініціативи практиканта.

Основна частина звіту залежить від напряму спеціалізації студента.

Основна частина звіту студента, який навчається на спеціалізації «Племінна справа» та «Бджільництво», повинна включати 3 розділи: «Загальна характеристика господарства», «Рослинництво і кормовиробництво» та «Тваринництво». Останній розділ доцільно розділити на два підрозділи: «Загальна характеристика галузі тваринництва» та «Характеристика галузі тваринництва, де в основному був зайнятий студент під час практики».

У розділі «Загальна характеристика господарства» потрібно охарактеризувати:
· місце розташування і природні умови господарства;
· шляхи сполучення, населенні пункти, кількість працездатного населення;

· розмір господарства, виробничий напрям, спеціалізація бригад, відділень;
· забезпеченість виробничими фондами, енергетичними ресурсами, робочою силою (табл. 1);
· продаж сільськогосподарської продукції (табл. 2).
У розділі «Рослинництво і кормовиробництво» вказати: 
· розмір та структуру посівних площ (табл. 3);

· урожайність кормових культур (табл. 4).

У підрозділі «Загальна характеристика галузі тваринництво» навести:
· загальну характеристику галузі (годівля, розведення, відтворення тварин, стан зоогігієни, механізації технологічних процесів,  ветеринарного обслуговування тварин тощо);

· наявність поголів'я худоби та птиці (табл. 5);
· продуктивність тварин за видами (табл. 6);
· виробництво тваринницької продукції (табл. 7);
· динаміку грошових надходжень від реалізації тваринницької продукції (табл. 8);
· економічні показники виробництва продукції тваринництва (табл. 9).
У підрозділі «Характеристика галузі тваринництва, де в основному був зайнятий студент під час практики» навести:
· поголів'я тварин за статево-віковими групами;

· утримання і годівля;

· породність і класність;

· продуктивність за стадом і окремими групами;

· організація відтворення;

· вирощування молодняку;

· племінна робота;

· технологія виробництва тваринницької продукції;

· економічні показники і рентабельність галузі;

· організація і оплата праці, заходи заохочення;

· досвід роботи передовиків с.-г. виробництва;

· участь практиканта в роботі ферм, впровадження зоотехнічних заходів.

Під час проходження спеціальної технологічної практики студент має вивчити, визначити та проаналізувати сучасний організаційно-економічний стан підприємства − місця проходження практики. Для цього потрібно ознайомитись із місцезнаходженням господарства та характеристикою природнокліматичних умов його функціонування. За даними статистичної звітності (форми 50-с.-г., 29-с.-г., 24-с.-г., 11-c.-г.) та на підставі виконаних розрахунків доцільно встановити показники розміру виробництва досліджуваного господарства в динаміці та порівняти їх із середніми показниками господарств району, де воно розташоване (табл. 1).
Таблиця 1
Показники розміру виробництва_________________________________

	Показники
	Роки
	У середньому на одне господарство району за звітний рік

	
	20___
	20___
	20___
	

	Валова продукція в порівнянних цінах 2005 р., тис. грн
	
	
	
	


Продовження табл. 1
	Грошова виручка від реалізації, тис. грн
	
	
	
	

	Площа сільськогосподарських угідь, га
	
	
	
	

	Вартість основних виробничих фондів сільськогосподарського призначення, тис. грн
	
	
	
	

	Середньорічна чисельність працівників, осіб
	
	
	
	

	Середньорічна кількість худоби та птиці в перерахунку на умовне поголів'я, гол
	
	
	
	


Ефективність виробництва у сільськогосподарському підприємстві значно залежить від спеціалізації та оптимального поєднання певних галузей, що обумовлюється наявними природнокліматичними умовами, місцезнаходженням господарства, кон'юнктурою ринку сільськогосподарської продукції та іншими чинниками. Використовуючи дані форми 50-с.-г. визначити та проаналізувати виробничий напрям і спеціалізацію господарства за виробництва певних видів продукції (табл. 2).
Таблиця 2

Розмір та структура грошових надходжень від реалізації товарної продукції

	Галузі та види продукції
	Роки
	У середньому за 3 роки

	
	20___
	20___
	20___
	

	
	тис. грн
	%
	тис. грн
	%
	тис. грн
	%
	тис. грн
	%

	 Зерно
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Цукровий буряк
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Овочі
	
	
	
	
	
	
	
	

	  …
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Разом з рослинництва
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Молоко
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Велика рогата худоба на м'ясо
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Свинарство
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Птахівництво
	
	
	
	
	
	
	
	

	 …
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Разом з тваринництва
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Всього із сільськогосподарського виробництва
	
	
	
	
	
	
	
	


Ефективність розвитку тваринництва значно обумовлюється створеною в господарстві кормовою базою. Одним із її елементів є структура посівів кормових культур, яку практиканту доцільно визначити в динаміці за останні три роки на підставі даних, наведених у формі статистичної звітності № 29-с.-г. (табл. 3, табл. 4).
Таблиця 3
Розмір та структура посівних площ в _______________________
	Галузі та види продукції
	Роки
	У
середньому за 3 роки

	
	20___
	20___
	20___
	

	
	га
	%
	га
	%
	га
	%
	га
	%

	 Зернові і зернобобові − всього, в т.ч.
	
	
	
	
	
	
	
	

	- озима пшениця
	
	
	
	
	
	
	
	

	- озимий ячмінь
	
	
	
	
	
	
	
	

	- ярий ячмінь
	
	
	
	
	
	
	
	

	- овес
	
	
	
	
	
	
	
	

	- кукурудза
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Соняшник
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Цукровий буряк
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Овочі
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Кормові культури − всього, в т.ч.
	
	
	
	
	
	
	
	

	- багаторічні трави
	
	
	
	
	
	
	
	

	- однорічні трави
	
	
	
	
	
	
	
	

	- кукурудза на силос та зелений корм
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Всього посівів
	
	100
	
	100
	
	100
	
	100


Таблиця 4
Урожайність кормових культур у господарстві

	Кормові культури
	Роки

	
	20___р.
	20___р.
	20___р.

	
	ц з 1 га
	ц к.од.
	ц з 1 га
	ц к.од.
	ц з 1 га
	ц к.од.

	 Ячмінь
	
	
	
	
	
	

	 Овес
	
	
	
	
	
	

	 Горох
	
	
	
	
	
	

	 Соя
	
	
	
	
	
	

	 Кукурудза на зерно
	
	
	
	
	
	

	 Вика озима
	
	
	
	
	
	


Продовження табл. 4
	 Овес + горох на сіно
	
	
	
	
	
	

	 Люцерна на сіно
	
	
	
	
	
	

	 Еспарцет на сіно
	
	
	
	
	
	

	 Озима віка + жито на сіно
	
	
	
	
	
	

	 Кукурудза на силос
	
	
	
	
	
	

	 Кукурудза на зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Озимий ріпак на зелений
корм
	
	
	
	
	
	

	 Вика + овес на зелений
корм
	
	
	
	
	
	

	 Суданка на зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Люцерна на зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Еспарцет на зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Озиме жито + вика на     зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Тритикале + вика на зелений корм
	
	
	
	
	
	

	 Кормовий буряк
	
	
	
	
	
	

	 Кормові баштанні
	
	
	
	
	
	


На підставі статистичних даних, наведених у формах 24-с.-г., 50-с.-г. та даних первинного бухгалтерського обліку, практикант має розглянути стан розвитку наявних тваринницьких галузей у досліджуваному господарстві і ефективність виробництва тваринницької продукції (табл. 5, табл. 6, табл. 7, табл. 8).
Таблиця 5
Наявність поголів'я худоби та птиці, гол.

	Вид тварин
	На початок року
	На кінець року

	
	20___
	20___
	20___
	20___
	20___
	20___

	 Велика рогата худоба
	
	
	
	
	
	

	 у тому числі корови
	
	
	
	
	
	

	 Свині
	
	
	
	
	
	

	 Вівці та кози
	
	
	
	
	
	

	 Птиця
	
	
	
	
	
	


Таблиця 6
Продуктивність тварин у господарстві за роками

	Показники
	Роки
	Звітний рік у % до базисного

	
	20__ р.

(базисний)
	20__ р.
	20__ р.
	20__ р.
	20___р. (звітний)
	

	 Надій молока від однієї корови, кг
	
	
	
	
	
	

	 Середньодобовий приріст живої маси, г:
· великої рогатої худоби

· свиней
	
	
	
	
	
	

	 Несучість курей, шт
	
	
	
	
	
	

	 Настриг вовни на одну вівцю, кг
	
	
	
	
	
	


Таблиця 7

Виробництво продукції тваринництва

	Роки
	М'ясо всіх видів (у забійній вазі), т
	У тому числі свинина, т
	Молоко, т
	Яйця, тис. шт.
	Вовна (у фізичній вазі), кг

	20___
	
	
	
	
	

	20___
	
	
	
	
	

	20___
	
	
	
	
	

	20___
	
	
	
	
	


Таблиця 8

Динаміка грошових надходжень від реалізації продукції 

_______________________________________________

(вид тваринницької продукції)

	Показники
	20___
	20___
	20___
	У середньому за господарствами району у звітному році

	Кількість реалізованої продукції, ц
	
	
	
	

	Середня ціна реалізації 1 ц продукції, грн
	
	
	
	

	Грошова виручка від реалізації продукції, тис. грн
	
	
	
	


Використовуючи дані первинного бухгалтерського обліку та статистичної звітності (форма 50-с.-г.), необхідно проаналізувати показники економічної ефективності ведення певних галузей тваринництва у господарстві (табл. 9).
Таблиця 9
Економічна ефективність виробництва продукції тваринництва
	Показники
	Види продукції

	
	яловичина
	свинина
	молоко
	яйця
	м'ясо птиці
	ін.

	Середньодобовий приріст маси, г
	
	
	X
	X
	
	

	Середній надій молока від однієї корови, кг
	X
	X
	
	
	X
	

	Витрати із розрахунку на 1 ц продукції
− праці, люд.-год.

− кормів, ц к. од.
	
	
	
	
	
	

	Виробнича собівартість 1 ц продукції, грн
	
	
	
	
	
	

	Собівартість 1 ц реалізованої продукції, грн
	
	
	
	
	
	

	Ціна реалізації 1 ц продукції, грн
	
	
	
	
	
	

	Прибуток (+), збиток (-), грн у розрахунку:
 − на 1 ц продукції; 
 − 1 голову;
 − 1 грн. виробничих витрат
	
	
	
	
	
	

	Рентабельність продаж, %
	
	
	
	
	
	

	Рентабельність (+), збитковість (-),%
	
	
	
	
	
	


Основна частина звіту студентів, які навчаються на спеціалізація ми «Технологія переробки молока та молочних продуктів» та «Технологія переробки м’яса та м’ясних продуктів» повинна включати 3 розділи: «Загальна характеристика підприємства», «Сировинна база підприємства» та «Переробка продукції». 

У розділі «Загальна характеристика підприємства» охарактеризувати: 

· місцезнаходження підприємства;

· спеціалізацію, потужність і рентабельність переробного підприємства.

· забезпеченість виробничими фондами, енергетичними ресурсами, робочою силою.
У розділі «Сировинна база підприємства» розкрити:
· обсяги закупівлі сільськогосподарської продукції за роками (табл. 10);

· необхідні обсяги сировини для максимального завантаження переробного комплексу (табл. 11);

· визначення потреби у сировині, матеріалах та пакувальних виробах (табл. 12).

У розділі «Переробка продукції» охарактеризувати:
· види продукції переробного підприємства за асортиментом (табл. 13);

· технологію переробки тваринницької продукції (сировини);

· наявність технологічного обладнання та устаткування;

· вимоги щодо виробництва певного виду продукції;

· економічну ефективність виробництва певного виду продукції (табл. 14);
· план доходів і витрат підприємства за роками (табл. 15).
Під час проходження технологічної практики студент мусить вивчити, визначити та проаналізувати сучасний організаційно-економічний стан підприємства − місця проходження практики. Для цього потрібно ознайомитись із місцезнаходженням переробного підприємства, потенційними партнерами та постачальниками сировини й матеріалів, наближенням до споживачів готової продукції та ін. З'ясувати, чи займається переробне підприємство просуванням своєї продукції на ринок продуктів харчування (реклама, маркетингові дослідження, фірмова торгівля, презентації та ін.).
Для визначення доцільних виробничих потужностей із переробки тваринницької продукції студент має:
· ознайомитись зі спеціалізацією, проаналізувати виробничу потужність переробного підприємства;

· ознайомитись з технологією переробки тваринницької продукції (сировини);

· проаналізувати наявність необхідних для цього виробничих ресурсів (сировинних, трудових, фінансових, енергетичних та ін.);

· знати специфічні вимоги щодо виробництва й переробки певного виду продукції;

· вміти економічно обґрунтувати доцільність існування або створення переробного підприємства;
· володіти інформацією про необхідні технологічні обладнання й устаткування.

Студент-практикант під час проходження практики повинен встановити, чи є в переробного підприємства достатня сировинна база, яка дасть можливість завантажити наявні його виробничі потужності (табл. 10, 11). 
Таблиця 10
Обсяги закупівлі сільськогосподарської продукції за роками
	Показники (за видами продукції)
	Роки

	
	20__ 
	20__ 
	20__

	Кількість придбаного молока, ц
	
	
	

	в т.ч. 1-го сорту, ц
	
	
	

	Середня ціна придбання 1 ц молока, грн
	
	
	

	Витрати, пов'язані з придбанням молока, грн
	
	
	

	1 

	
	
	


Таблиця 11
Необхідні обсяги сировини 
для максимального завантаження переробного комплексу

	Джерела надходження
	Місяці року
	Разом

	
	01
	02
	03
	04
	05
	06
	07
	08
	09
	10
	11
	12
	

	Сировина власного виробництва

	…
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Обсяги закупівлі сировини

	…
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Для здійснення безперервного технологічного процесу переробне підприємство має бути забезпечено необхідною сировиною, матеріалами та пакувальними виробами. Тому студентам доцільно ознайомитись із відомостями щодо всіх видів матеріальних ресурсів, які будуть задіяні у виробничому процесі, конкретних постачальників ресурсів, закупівельних цін на окремі види ресурсів, умов постачання та зберігання необхідних запасів тих або інших видів матеріальних ресурсів (табл. 12).
Таблиця 12
Визначення потреби у сировині, матеріалах та пакувальних виробах
	Найменування видів сировини, матеріалів та пакувальних виробів
	Постачальники
	Ціна за одиницю, грн
	Кількість придбаної сировини, матеріалів (од. вимір.)
	Загальна вартість сировини, матеріалів та пакувальних виробів, грн

	…
	
	
	
	


Далі слід надати інформацію щодо видів продукції переробного підприємства за асортиментом (табл. 13).

Таблиця 13

Види продукції переробного підприємства за асортиментом

	Найменування продукції
	Планові обсяги реалізації, (т, шт., кг, л)
	Ціна реалізації одиниці продукції, грн
	Грошові надходження за реалізовану продукцію, грн.

	…
	
	
	


Показники економічної ефективності переробки продукції тваринного походження (наприклад цеху з виробництва молока і молочних продуктів) доцільно представити в табл. 14.
Таблиця 14
Економічна ефективність цеху з виробництва молока і молочних продуктів

	Найменування показника
	Значення показника

	Продукція сільськогосподарського виробництва (необхідна продукція для завантаження комплексу), т
	

	Собівартість продукції, тис. грн.
	

	1. Сировина і матеріали
	

	2. Зворотні відходи (вираховуються із загальної суми витрат)
	

	3. Покупні вироби, напівфабрикати й послуги виробничого характеру сторонніх організацій
	

	4. Заробітна плата
	

	5. Нарахування на заробітну плату
	

	6. Електроенергія
	

	7. Водопостачання
	

	8. Витрати на підготовку й освоєння виробництва
	

	9. Цехові витрати
	

	10. Оренда приміщень
	

	11. Амортизація основних засобів
	


Продовження табл. 14
	12. Витрати від браку
	

	13. Позавиробничі витрати
	

	14. Інші витрати
	

	Всього
	

	Виручка від реалізації продуктів переробки, тис. грн.
	

	Прибуток, тис. грн.
	

	Рентабельність переробки, %
	


Дуже важливо звернути увагу на складання плану доходів і витрат переробного підприємства, який передбачає визначення загальної суми коштів від продажу продукції та різних витрат (операційні витрати, сплата відсотків за кредит і податків), які з нею послідовно вираховуються. 
Якщо придбання необхідних технологічних ресурсів із переробки сировини передбачалося за рахунок авансованих банком кредитних ресурсів, то студент має проаналізувати це в плані витрат і доходів від виробництва і реалізації продукції переробного підприємства (табл. 15).

Таблиця 15

План доходів і витрат підприємства за роками, грн.

	Показники
	Роки

	
	20___ 
	20___ 
	20___ 

	А. Дохід (виручка), всього
	
	
	

	Б. Собівартість проданих товарів − разом 
	
	
	

	В. Валовий прибуток (ряд. А − ряд. Б) 
	
	
	

	Г. Операційні витрати − разом
	
	
	

	у тому числі:
	
	
	

	заробітна плата персоналу
	
	
	

	нарахування на заробітну плату
	
	
	

	рентні платежі
	
	
	

	комунальні послуги
	
	
	

	витрати на утримання офісу
	
	
	

	витрати на відрядження
	
	
	

	реклама
	
	
	

	страхові платежі
	
	
	

	послуги зовнішніх консультантів
	
	
	

	інші операційні витрати
	
	
	

	Д. Операційний прибуток (ряд. В − ряд. Г)
	
	
	

	Е. Сплата відсотків за кредит
	
	
	


Продовження табл. 15
	Є. Чистий прибуток до сплати податків (ряд. Д − ряд. Е)
	
	
	

	Ж. Податок із прибутку
	
	
	

	З. Чистий прибуток (ряд. Є − ряд. Ж)
	
	
	


Для написання звіту студенти використовують виробничі плани, звіти та інші матеріали підприємств за останні три роки, дані зоотехнічного, племінного, виробничого обліку, відомості зі щоденника.

Всі матеріали звіту мають бути проаналізовані і на основі цього зроблено відповідні висновки і надано пропозиції.
У висновку звіту необхідно дати пропозиції щодо покращання роботи підприємства.
До звіту додають зведені відомості про роботу, яка виконувалася студентом у період проходження практики, завірені підписом керівника від підприємства (Додаток 4).
Загальний обсяг звіту 25-30 сторінок(друкований-писаний)
6. Захист звіту про практику

Підготовлений звіт і зведені відомості про роботу, виконану під час проходження практики, студент разом зі щоденником, характеристиками і направленнями на практику подає на рецензування керівнику практики від університету у перший день заняття навчального семестру (теоретична підготовка).
Захист звіту студентів ОКР «Спеціаліст» проводиться впродовж перших 10 днів 1-го семестру, студентів ОКР «Магістр» − впродовж перших 10 днів 3-го семестру. 
Звіт студента про проходження практики приймає комісія в складі викладача-керівника практики і завідувача відповідної кафедри.
Диференційовану оцінку з практики виставляють з урахуванням діяльності студента в період практики, виробничих характеристик, змісту та оформлення щоденника і звіту у заліково-екзаменаційну відомість і в залікову книжку студента за підписами членів комісії.
Студентів, які не виконали програму практики без поважних причин, або отримали під час захисту звіту незадовільні оцінки, відраховують із університету за академічну заборгованість.
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1. «Про організацію та проведення виробничої практики студентів» / лист Міністерства аграрної політики України №18-2-3/35 від 25.09.2000 р.

2. «Положення про проведення практики студентів вищих навчальних закладів України» / Міністерство освіти України, 2007 р.

3. Галузевий   стандарт   вищої   освіти:   Освітньо-професійна   програма підготовки спеціаліста. Додаток А / Міністерство освіти і науки України, 2005 р.
Додаток 1

«Погоджено»

Завідувач кафедри ___________________

(назва кафедри)

___________________________________

(вчене звання, прізвище та ініціали завідувача кафедри)

«____»___________________ 20____ р.

Індивідуальний план виробничої практики

студента ОКР «спеціаліст» («магістр») технологічного факультету Житомирського національного агроекологічного університету 

кафедри _____________________________________________________________

(назва кафедри)

_____________________________________________________________

(прізвище, ім’я, по батькові студента)

Термін проходження практики: 

з «____» _____________ 20____ р. по «____» ______________20____ р.

	Зміст роботи
	Орієнтовний термін виконання
	Відмітка про виконання
	Примітка

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Керівник практики ______________________                          _________
                              (вчене звання прізвище та ініціали)                                     (підпис)
                                                «____» _________________ 20____ р.
Студент-практикант _____________                          _________________

                                           (прізвище та ініціали)                                            (підпис)

«____» _________________ 20____ р.

Додаток 2

Щоденник виробничої практики

студента ОКР «бакалавр», «спеціаліст» («магістр») технологічного факультету Житомирського національного агроекологічного університету 

кафедри _____________________________________________________________

(назва кафедри)

_____________________________________________________________

(прізвище, ім’я, по батькові студента)

Термін проходження практики: 

з «____» _____________ 20____ р. по «____» ______________20____ р.

	Зміст роботи
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


На перших сторінках щоденника наводиться індивідуальний план практики, далі − щоденні записи про діяльність практиканта з його виконання, а також зауваження щодо організації проведення практики.

Керівник практики ______________________                          _________
                              (вчене звання прізвище та ініціали)                                     (підпис)
                                                «____» _________________ 20____ р.

Студент-практикант _____________                          _________________

                                           (прізвище та ініціали)                                            (підпис)

«____» _________________ 20____ р.

Додаток 3

МІНІСТЕРСТВО АГРАРНОЇ ПОЛІТИКИ ТА ПРОДОВОЛЬСТВА УКРАЇНИ

ЖИТОМИРСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ АГРОЕКОЛОГІЧНИЙ УНІВЕРСИТЕТ

Технологічний факультет

Кафедра _____________________________________________________
(назва кафедри)

З В І Т

про проходження виробничої практики на базі 

_____________________________________________________________
(назва підприємства)

студента ОКР «бакалавр» «спеціаліст» («магістр») технологічного факультету Житомирського національного агроекологічного університету 

кафедри _____________________________________________________

(назва кафедри)

_____________________________________________________________

(прізвище, ім’я, по батькові студента)

Термін проходження практики: 

з «____» ____________ 20____ р. по «____» _______________ 20____ р.

Керівник практики ______________________                          _________
                              (вчене звання прізвище та ініціали)                                     (підпис)
                                                «____» _________________ 20____ р.

Студент-практикант _____________                          _________________

                                           (прізвище та ініціали)                                            (підпис)

«____» _________________ 20____ р.

М.П. 
Житомир 20____

Додаток 4.1
Зведена відомість про роботу, 

виконану студентом на тваринницькому підприємстві

	Проведено бонітування
	________ гол.

	Заповнено племкарток                               
	________ шт

	Проведено контрольних надоїв
	________ гол.

	Проведено аналізів молока
	________ проб

	Проведено штучне осіменіння
	________ гол.

	Проведено зважування тварин
	________ гол.

	Проведено нумерацію тварин
	________ гол.

	Проведено кастрацію тварин
	________ гол.

	Перелік інших видів робіт та їх обсяг________________________________
________________________________________________________________


	Впроваджені заходи____________________________________________
_____________________________________________________________



	Проведені наукові дослідження з теми____________________________
_____________________________________________________________



	МП
	Підпис керівника


Додаток 4.2

Зведена відомість про роботу, 

виконану студентом на молокопереробному підприємстві

	Заповнення товарно-транспортних накладних
	_______ шт.

	Визначення показника свіжості заготівельного молока
	______ проб

	Визначення вмісту жиру в молоці
	______ проб

	Визначення вмісту білку в молоці
	______ проб

	Контроль санітарно-гігієнічних показників молока:
	

	група чистоти
	______ проб

	редуктазна проба
	______ проб

	бродильна проба
	______ проб

	Оцінювання якості готових молочних, кисломолочних продуктів:
	

	сметани
	______ проб

	кефіру
	______ проб

	масла
	______ проб

	твердих сирів
	______ проб

	інших продуктів
	______ проб

	Перелік інших видів робіт та їх обсяг________________________________

________________________________________________________________



	Впроваджені заходи____________________________________________

_____________________________________________________________



	Проведені наукові дослідження з теми____________________________

_____________________________________________________________



	МП
	Підпис керівника


Додаток 4.3

Зведена відомість про роботу, 

виконану студентом на м'ясопереробному підприємстві

	Приймання та облік основної сировини, допоміжних матеріалів для виробництва м'ясних продуктів
	____ партій

	Оцінювання якості сировини, визначення вад яловичини та свинини
	____ партій

	Розбирання, обвалювання, жилування туш 
	____ туш

	Розрахунок витрат сировини, спецій, допоміжних матеріалів для виробництва, м’ясних продуктів, найменувань
	_________

	Посол м'ясної сировини 
	______ кг

	Приготування фаршу 
	______ кг

	Шприцювання та в'язання ковбасних виробів
	______ кг

	Оцінювання якості ковбасних виробів 
	____проб

	Оцінювання якості цільном'язових виробів 
	____проб

	Оцінювання якості солених м'ясних виробів 
	____проб


	Перелік інших видів робіт та їх обсяг________________________________

________________________________________________________________



	Впроваджені заходи____________________________________________

_____________________________________________________________



	Проведені наукові дослідження з теми____________________________

_____________________________________________________________



	МП
	Підпис керівника


Підписано до друку 10.10.2011 р.

Ум. друк. арк. 0,75. Зам. № 4569. Наклад 50 пр.
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