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1. Опис навчальної дисципліни
	Найменування 
показників 
	Галузь знань, напрям підготовки, освітньо-кваліфікаційний рівень
	Характеристика 
навчальної дисципліни

	
	
	денна 
форма
	заочна 
форма

	Кількість кредитів – 3

	Галузь знань
0901 «Сільське господарство і лісництво»
	за вибором вузу

	
	Напрям підготовки 
6.090102 «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва»
	

	Модулів – 1
	
	Рік підготовки:

	Змістових модулів – 3
	
	4-й
	-й 

	Індивідуальне науково-дослідне завдання  
	
	Семестр

	Загальна кількість годин −90

	
	8-й
	-й 

	
	
	Лекції

	Тижневих годин для денної форми навчання:
аудиторних –  2
сам. роб. студента  −  3
	Освітньо-кваліфікаційний рівень:
бакалавр

	 10 год.
	-год. 

	
	
	Практичні, семінарські

	
	
	4- год.
	- год.

	
	
	Лабораторні

	
	
	20 год.
	 год.

	
	
	Самостійна робота

	
	
	56 год.
	 год.

	
	
	Індивідуальні завдання: 

	
	
	
	

	
	
	Частка самостійної та індивідуальної роботи від загальній кількості годин

	
	
	за нормативом  ,%

	
	
	62 %
	

	
	
	
	

	
	
	Вид контролю:

	
	
	залік




2. Мета та завдання навчальної дисципліни

Метою вивчення дисципліни «Стандартизація продукції тваринництва» є  вивчення державної системи стандартизації в Україні, особливостей стандартизації продукції тваринництва та технологічних процесів її виробництва, кормів, питань контролю та управління якістю виробництва тваринницької продукції.

Завдання вивчення дисципліни: формування у майбутніх фахівців глибоких теоретичних знань і умінь в галузі стандартизації, метрології, управління і забезпечення якості продукції.

Після вивчення дисципліни студент повинен:
знати:
- державну систему стандартизації в Україні; 
- категорії та види стандартів;
- комплексу систему стандартизації;
- вимоги стандартів до якісних показників продукції тваринництва, кормів, кормових засобів, що використовуються в галузі тваринництва; 
- методи контролю та управління якістю продукції;
- систему сертифікації продукції

вміти:
- визначати сорт та категорію тваринницької продукції за значеннями та характеристикою якісних показників відповідно до вимог чинної нормативної документації;
- розробляти та впроваджувати у виробництво стандарти підприємств (СТП) на окремі технологічні операції та процеси;
- розробляти параметри технологічних процесів з урахуванням конкретних умов виробництва та систему оцінювання їх виконання;
- впроваджувати у виробництво нові стандарти з метою підвищення ефективності галузі























3. Структура навчальної дисципліни

	Назви модулів, змістових модулів і тем
	Кількість годин

	
	денна форма
	заочна форма 

	
	усього 
	у тому числі
	усього 
	у тому числі

	
	
	л
	п
	лб
	інд
	ср
	
	л
	п
	лб
	інд
	ср

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	МОДУЛЬ 1.  Стандартизація продукції тваринництва

	Змістовий модуль 1. Теоретичні основи стандартизації   

	Тема 1. Вступ. Загальна характеристика стандартизації
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 2. Державна система стандартизації в Україні
	9
	1
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	

	Разом за ЗМ 1
	10
	2
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	

	Змістовий модуль 2.  Стандарти на продукцію тваринництва. Вимоги до кормів.  

	Тема 1. Стандартизація коров΄ячого молока та продуктів його переробки

	18
	2
	2
	4
	
	10
	
	
	
	
	
	

	Тема 2.Стандартизація сільськогосподарських тварин  для забою
	17
	1
	2
	4
	
	10
	
	
	
	
	
	

	Тема 3. Стандартизація продукції вівчарства та конярства
	13
	1
	
	4
	
	8
	
	
	
	
	
	

	Тема 4 Стандартизація продукції бджільництва та стандартизація риби
	11
	1
	
	4
	
	6
	
	
	
	
	
	

	Тема 5. Стандартизація кормів
	9
	1
	
	2
	
	6
	
	
	
	
	
	

	Разом за ЗМ 2
	68
	6
	4
	18
	
	40
	
	
	
	
	
	

	Змістовний модуль 3. Основи сертифікації.. Екологічна сертифікація

	Тема 1. Контроль та управління якістю продукції

	5
	1
	
	
	
	4
	
	
	
	
	
	

	Тема 2. Сутність та завдання сертифікації. Екологічна сертифікація і екологічне маркування
	7
	1
	
	2
	
	4
	
	
	
	
	
	

	Разом за ЗМ 3
	12
	2
	
	2
	
	8
	
	
	
	
	
	

	Усього годин
	90
	10
	4
	20
	
	56
	
	
	
	
	
	


4. Теми лекцій та їх короткий зміст

	№
з/п
	Назва теми та її короткий зміст
	Кількість
годин

	
	
	денна форма
	заочна форма

	МОДУЛЬ 1. Стандартизація продукції тваринництва

	Змістовий модуль 1. Теоретичні основи стандартизації   

	1.
	Вступ. 
Тема 1. Вступ. Загальна характеристика стандартизації
Стандартизація як наука. Функції, цілі і завдання стандартизації. Види стандартів. Категорії стандартів.  
	1
	

	2
	Тема 2. Державна система стандартизації в Україні
Призначення системи стандартизації. Державна система стандартизації. 
Управління якістю продукції. Розробка, затвердження та впровадження стандартів. Органи та служби стандартизації.  
Система екологічних стандартів
	1
	

	
	Разом по ЗМ 1
	2
	

	 Змістовий модуль 2. Стандарти на продукцію тваринництва. Вимоги до кормів.  

	1.
	Тема 1.Стандартизація коров’ячого молока та продуктів його переробки.
Умови виробництва та отримання високоякісного молока корів 
Основні показники якості молока корів. Основні джерела забруднення молока мікроорганізмами. Санітарна обробка вимені корів. Санітарна обробка молочного обладнання. Первинна обробка молока. Вимоги до молочних ферм, молочних комбінатів по виробництву продуктів дитячого харчування. 
Система контролю умов одержання молока належної якості.
	2
	1

	2
	Тема 2.Стандартизація сільськогосподарських тварин  для забою
 Умови  одержання якісного м´яса тварин та птиці 
Показники м´ясної продуктивності тварин. Фізико-хімічні і біологічні показники м´яса. Категорії вгодованості тварин. Фактори, що впливають на якість м´яса забійних тварин.  
	1
	

	3
	Тема 3. Стандартизація продукції вівчарства
Вовна, її технологічні якості. Структура і хімічний склад вовни. 
Класифікація і стандартизація вовни. Класирування вовни. Фактори, що впливають на якість вовни. 
	1
	

	4
	Тема 4. Стандартизація продукції бджільництва. Стандартизація риби

	1
	

	5
	Тема 5. Стандартизація кормів.
Сучасні вимоги до якості кормів.
Класифікація кормів. Поняття про якість корму. Кодування кормів. Класність корму. Фактори, що впливають на склад та поживну і екологічну якість корму.
	1
	

	
	Разом по ЗМ 2
	6
	

	Змістовний модуль 3. Основи сертифікації. Екологічна сертифікація

	1
	Тема 1. Сутність та завдання сертифікації
Загальна схема, правила та порядок проведення сертифікації.
Екологічна сертифікація і екологічне маркування
	2
	

	
	Разом за ЗМ 3
	2
	

	
	Усього годин
	10
	



5. Теми лабораторних занять

	№
з/п
	Назва теми 
	Кількість
годин

	
	
	денна форма
	заочна форма

	 Змістовий модуль 2. Стандарти на продукцію тваринництва. Вимоги до кормів.  

	1.
	Тема 1. Стандартизація коров΄ячого молока та продуктів його переробки
	4
	

	2
	Тема 2 Стандартизація сільськогосподарських тварин для забою та продуктів переробки м΄яса
	4
	

	3
	Тема 3. Стандартизація продукції вівчарства
	4
	

	4
	Тема 4. Стандартизація продукції бджільництва та стандартизація продукції рибництва
	4
	

	5
	Тема 5. Стандартизація кормів
	2
	

	
	Разом за ЗМ 2
	18
	

	Змістовний модуль 3. Основи сертифікації.. Екологічна сертифікація

	1
	Тема 1. Екологічне маркування
	2
	

	
	Разом за ЗМ 3
	2
	

	
	Усього годин
	20
	



6. Теми практичних занять

	№
з/п
	Назва теми 
	Кількість
годин

	
	
	денна форма
	заочна форма

	 Змістовий модуль 2. Стандарти на продукцію тваринництва. Вимоги до кормів.  

	1.
	Тема 1. Стандартизація коров΄ячого молока та продуктів його переробки
	2
	

	2
	Тема 2 Стандартизація сільськогосподарських тварин для забою та продуктів переробки м΄яса
	2
	

	
	Всього
	4
	



7. Самостійна робота
	№
з/п
	Назва теми
	Кількість
годин

	
	
	денна форма
	заочна форма

	Змістовий модуль 1. Теоретичні основи стандартизації   

	1.
	Основні положення державної системи стандартизації
	2
	

	2
	Вітчизняні системи стандартів. Система екологічних стандартів
	2
	

	3
	Порядок розробки стандартів
	2
	

	4
	Управління якістю сільськогосподарської продукції.
	2
	

	
	Змістовий модуль 2. Стандарти на продукцію тваринництва. Вимоги до кормів
	
	

	1
	Стандартизація молочної продукції. Вимоги законодавства ЄС до молока і молочних продуктів Вивчення основних положення ДСТУ 2661:2010 «Молоко коров'яче питне. Загальні технічні умови». 
 Вивчити основні вимоги державних стандартів до окремих продуктів переробки молока.
	10
	

	2
	Стандартизація великої рогатої худоби призначеної для забою; вивчити основні положення ДСТУ 6030:2008 «М’ясо. Яловичина та телятина в півтушах та четвертинах”  Стандартизація ковбасних та консервних виробів
	2
	

	3
	Вивчити вимоги  ДСТУ 7158:2010 «М'ясо свинина в тушах напівтушах.Технічні умови»
	2
	

	4
	Вивчити вимоги ДСТУ 3351-96 «Вовна. Первинне оброблення. Терміни та визначення»; ДСТУ 6022:2008 «Каракуль чистопородний чорний невичинений. Технічні умови»; ДСТУ 6023:2008 «Шкурки ягнят і козенят невичинені. Технічні умови»; ДСТУ 7119:2009 «Сировина хутрова. Пакування, маркування, транспортування і зберігання»; ДСТУ 7120:2009 «Вовна овеча немита. Маркування, пакування, транспортування і зберігання»
	8
	

	5
	Визначення вгодованості коней для забою Вивчити вимоги ГОСТ 27095-86 «М`ясо. Конина і лошатина в пів тушах і четвертинах».
	2
	

	6
	Вивчити вимоги ДСТУ 4293:2004 «Кролі для забою. Технічні умови». ГОСТ 27746-88 «Кролі-бройлери для забою. Технічні умови.  та  ГОСТ 27747-88 «М’ясо кролів. Технічні умови». 

	2
	

	7
	Вивчити вимоги  ДСТУ 3143-2013 «М’ясо птиці (тушки). Загальні технічні умови» та ДСТУ 5028:2008 “Яйця курячі харчові. Технічні умови”.
	2
	

	8
	Вивчити вимоги  ДСТУ 2284:2010 «Риба жива. Технічні умови»; Міждержавного стандарту ГОСТ 814-96 «Риба усіх видів обробки. Довжина і маса» та ДСТУ 4868:2006 «Риба заморожена. Технічні умови»
	6
	

	9
	Стандартизація кормів. Стандартизація  кормів та  комбікормів
	6
	

	
	Змістовний модуль 3. Основи сертифікації.. Екологічна сертифікація
	
	

	1
	Вимоги до сертифікації
	4
	

	2
	Екологічне маркування 
	4
	

	
	Усього годин
	56
	



[bookmark: _GoBack]8. Методи навчання

Словесні (розповідь-пояснення, бесіда, лекція, дискусія тощо), наочні (ілюстрація, демонстрація), практичні (досліди,  лабораторні роботи), репродуктивний, проблемно-пошуковий, пояснювально-ілюстративний, дослідницький, перевірка та оцінювання знань, умінь і навичок. 


9. Методи контролю

Усна перевірка, письмова перевірка, практична перевірка, тестова перевірка.

10. Розподіл балів, які отримують студенти


	Поточний контроль та самостійна робота
	Сума балів

	ЗМ 1
	ЗМ 2
	ЗМ 3
	

	Т1
	Т2
	Т1
	Т2
	Т3
	Т4
	Т5
	Т1

	

	10
	10
	10
	20
	20
	10
	10
	10
	100


Т1, Т2 ... – теми змістових модулів.


Шкала оцінювання: національна та ECTS
	Сума балів
за всі види 
навчальної 
діяльності
	Оцінка ECTS
	Оцінка за національною шкалою

	
	
	для екзамену, курсового проекту (роботи), практики
	для заліку

	90-100
	А
	відмінно  
	

зараховано

	82-89
	В
	добре 
	

	74-81
	С
	
	

	64-73
	D
	задовільно 
	

	60-63
	Е 
	
	

	35-59
	FX
	незадовільно
з можливістю повторного 
складання
	не зараховано 
з можливістю повторного складання

	0-34
	F
	незадовільно 
з обов’язковим повторним 
вивченням дисципліни
	не зараховано
з обов’язковим повторним вивченням дисципліни



11. Методичне забезпечення
1. Типова програма навчальної дисципліни 
2. Робоча навчальна програма навчальної дисципліни.
3. Методичні вказівки до проведення лабораторних занять. 
4. Методичні вказівки до самостійної роботи студентів.
5. Методичні вказівки до виконання індивідуального завдання студента 
6. Перелік запитань для тестової перевірки знань (контрольної роботи).
7. Перелік запитань для підготовки до заліку.





12. Рекомендована література
Базова
1. Закон України «Про стандартизацію». № 2408-ІІІ від 17.05.2001 р. //Урядовий кур’єр. - № 108. - 2001. - 3 с.
2. Закон України "Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини" № 771/97 ВР від 23.12.1997 //Урядовий кур’єр. - № 15-16. - 1998. -7 с.  (Зі змінами, внесеними згідно N 406-VII ( 406-18 ) від 04.07.2013)
3. Ветеринрарно-санітарна експертиза харчових продуктів в Україні. Нормативні документи. Довід.: У. ЗТ./ за заг. Ред. Б.М. Куртяка, Р.П. Сімонова, - Л.: НТЦ Леонорм, 2000. – Т. 1. – 284 с. 
4. Ветеринарна-санітрана експертиза з основами технології і стандартизації продуктів тваринництва. / За ред.. В.І. Хоменка , К.: Сільгоспосвіта, 1995. – 716 с. 
5. Жемела Г.П. Стандартизація та управління якістю продукції рослинництва. – Полтава, 2006. – 210 с.
6. Кириченко Л.С., Мережко Н.В. Основи стандартизації, метрології, управління якістю: Навч. Посіб. – Киїів. Нац. торг-екон. ун-тет, 2001. – 445 с. 
7. М´ясна продукція та яйце продукти. Нормативні документи: Довідник: у 4-х т. – Укр.. та Рос. мовами / За заг. Ред.. В.Л. Іванова. – Львів: НТЦ «Леонормстандарт», 2000. – Т.І. – 290 с. Т.2 – 260 с. Т.З. – 263 с. Т.4. – 284 с. 
8. Молоко та молочні продукти. Нормативні документи: Довід. – У. 3-х т. укр.. та рос. мовами / За ред.. В.Л. Іванова, - Львів: НІЦ «Леном», 2000. – Т. 1. – 402 с.; 2. – 344 с, т.-3 – 308 с. Т.4 (додатковий) – 290 с. 
9. Метрологія, стандартизація і сертифікація. Підручник / за аг ред.. В.В. Тарасової.-К.: Центр навчальної літератури, 2006. -264 с.
10. Окрепилов В.В. Управление качеством: Учебник для вузов. - М.: ОАО “Экономика”, 1998. - 639 с.
11. Полікарпов І.С. та ін. Сертифікація товарів і послуг: Підручник для вузів /Полікарпов І.С., Доманцевич Н.І., Яцишин Б.П. - К.: Укоопосвіта, 2000. - 350 с.
12. Сертифікація. Навчальний посібник / Бичківський Р., Столярчук П., Сопільник Р,, Друзюк В. – Львів, 2001. – 264 с. 
13. Технологія виробництва продукції тваринництва: Підручник / О.Г. Бусенко, В.Д. Столюк, М.В. Штомпель та ін. ; К.: Аграрна освіта, 2001. – 432 с.  
14. Шаповал М.І. Основи стандартизації, управління якістю і сертифікацією. : Підручник. – 3-є вид. Перероб і доповнене . – К.: Європ. ун-тет. Фінансів, інформації. Систем. менеджмент і бізнесу. – 319 с.
15. Шаповал М.І. Основи стандартизації, управління якістю і сертифікації. -К.: 2001. - 172 с.

Додаткова
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2. Закон України «Про підтвердження відповідності». № 2406-ІІІ від 17.05.2001 р. //Урядовий кур’єр. - № 108. - 2001. –3 с.
3.Закон України «Про захист прав споживачів» (зі змінами») - Відомості Верховної ради, 1194, №1, С.1.
4. Указ Президента України «Про заходи щодо підвищення якості вітчизняної продукції». № 113/2001 //Офіційний вісник України. -2001. -№9.-27 с.
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8. ГОСТ 11694 - 66  Жмых конопляный Технически условия. Издание официальное. Межгосударственный Совет по стандартизации и сертификации. – Минск. 1995. – 9с 
9.ГОСТ 10974 - 95  Жмых  льняной. Технически условия.  Издание официальное. Межгосударственный Совет по стандартизации и сертификации. – Минск. 1995. – 9с.
10.ГОСТ 80 - 96 Жмых подсолнечный. Технически условия.  Издание официальное. - Минск. - 9с.
11.ГОСТ 11048 - 95 Жмых рапсовый. Технически условия.  Издание официальное. Межгосударственный Совет по стандартизации и сертификации. – Минск. 1995. – 9с. 
12. ГОСТ 27149-95 Жмых соевый кормовой. Технически условия. Издание официальное. Межгосударственный Совет по стандартизации и сертификации. – Минск. 1995. – 8с.
13.ГОСТ 27746 -88 Кролики-бройлеры для убоя. Технические условия. Государственный комитет по стандартам. – Москва, 1988.-5с.
14. ГОСТ 20079-74  Лошади для убоя. Технические условия.- Москва, Издательство стандартов - 6.с
15. ГОСТ 28283-89  Молоко коровье. Метод органолептической  оценки запаха и вкуса. Технические условия. Издание официальное. Москва, Госкомитет СССР по стандартамю – М.: 1990. - 7с.
16. ГОСТ 1935-55 Мясо баранина и козлятина в тушах. Технические условия. Издание официальное. -  Москва, Стандартинформ, 1981. –6 с.
17.ГОСТ 7596-81 Мясо баранина и козлятина. Разделка баранины и козлятины для розничной торговли . Издание официальное .-  Москва, Стандартинформ, 1981. –2 с.
18.ГОСТ 27095- 86  Мясо. Конина и жеребятина в полутушах и четвертинах. Техничнские условия. –Москва. Стандартинформ, 2005. – 6с.
19. ГОСТ 27747-88 Мясо кролиликов. Технические условия. - Москва, Издательство стандартов, 1988. - 6с.
20. ГОСТ 7597-55 Мясо-свинина. Разделка для розничной торговки. Издание официальное. - Москва, Стандартинформ, 2005. –4с.
21. ГОСТ 7595-59 М'ясо. Разделка говядины для розничной торговки. –Москва.:  Стандартинформ, 2004.- 9с.
22. ГОСТ 5111-55 Овцы и козы для убоя. Определение упитанности. Технические условия. Издательство стандартов, Москва. -1994.-5с.
23. ГОСТ 392-91 Сырье кожевное сортированное для промышленной переработки.  Технические условия. Издание официальное.- Москва, ИПК Издательство стандартов.- 2002. – 14с.
24. ГОСТ 1368-91 Рыба всех видов обработки. Длина и масса. – Москва.: ИНК Издательство стандартов , 1997. -27с
25. ГОСТ 814-96 Рыба охлажденная. Технические условия. – Москва, Стандартинформ, 2010. - 8с
26. Державна система стандартизації України: Збірник основоположних стандартів. - К.: Держстандарт України, 1993. - 111 с.
27. Державна система сертифікації УкрСЕПРО: Збірник основоположних стандартів. - К.6 Держстандарт України, 1997. - 236 с.
28. Доманцевич Н.І. та ін. Основи стандартизації, метрології та управління якістю: Навчальний посібник /Доманцевич Н.І., Полікарпов І.С., Яцишин Б. - К.: НМЦ "Укоопосвіта", 1997. - 219 с.
29. ДСТУ 4673:2006. Велика рогата худоба для забою. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 9 с. 13.
30. ДСТУ 4343:2004 Йогурти. Загальні технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 9 с.
31. ДСТУ 4414:2005 Кефір. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2006. – 8 с.
32. ДСТУ 4554:2006 Кисломолочний сир. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2007. – 10 с.
33. ДСТУ 4293:2004. Кролі для забою. Технічні умови. - Офіц. вид - К. : Держспоживстандарт України, 2005. - ІІІ, 4 с. – 10 с.
34. ДСТУ 4399:2005. Масло вершкове. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2006. – 15 с.
35.ДСТУ 4497:2005  Мед натуральний. Технічні умови. - К. : Держспоживстандарт України, 2008.  - 28 с.
36. ДСТУ 3662-97 Молоко коров’яче незбиране. Вимоги при закупівлі. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 13 с.
37. ДСТУ 2661:2010  Молоко коров'яче питне. Загальні технічні умови. .-Київ, Держспоживстандарт України, 2011. – 17 с.
 38. ДСТУ 7158:2010. М’ясо. Cвинина в тушах і півтушах. Технічні умови. Видання офіційне – Київ, Держспоживстандарт України, 2011. -15с.
39. ДСТУ 3938-99. М’ясна промисловість. Продукти забою худоби. Терміни та визначення. Видання офіційне – Київ, Держстандарт України, 1999. - 16с
40. ДСТУ 3143-2013 М’ясо птиці (тушки).Загальні технічні умови.  - Київ, Держспоживстандарт України, 2013. –29с.
41. ДСТУ 6030:2008. М’ясо. Яловичина та телятина в тушах, півтушах і четвертинах. Технічні умови. Видання офіційне – Київ, Держспоживстандарт України, 2009. –13 с.
42. ДСТУ 3015-95  Отруби пшеничные и ржаные. Технические условия. –Киев, 1996.- 6с.
43. ДСТУ 3136-95 Птиця сільськогосподарська для забою. Технiчнi умови. - Київ, Держспоживстандарт України, 1996. –8с.
44.. ДСТУ 2284:2010.  Риба жива. Технічні умови. - Офіц. вид - К. : Держспоживстандарт України, 2008.  -12 с. 
45. ДСТУ 4867:2007.  Риба заморожена. Технічні умови. Офіц. вид. - К. : Держспоживстандарт України, 2008.  -19 с.
46.  ДСТУ4565:2006 Ряжанка та варенець. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 9 с.
47. ДСТУ 4718:2007. Свині для забою. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 7 с.
48. ДСТУ 4674:2006 Сіно. Технічні умови. – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 7 с.
49. ДСТУ 4684:2006  Сінаж. Технічні умови.   – Київ, Держспоживстандарт України, 2008. – 14 с.
 50. ДСТУ 4782:2007 Силос із зелених рослин. Техничні умови. - К. : Держспоживстандарт України, 2009.  -17 с.
 51. ДСТУ 4395:2005 Сири м'які. Загальні технічну умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2006. – 11 с.
52. ДСТУ 6003:2008. Сири тверді. Загальні технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2009. – 22 с.
52. ДСТУ 4418:2005 Сметана. Технічні умови. Видання офіційне. – Київ, Держспоживстандарт України, 2006. – 10 с.
53. ДСТУ4294:2006 Шкурки кролів не вичинені. Технічні умови. – Київ, Держспоживстандарт України, 2005. - 10 с.
54.  ДСТУ 5028:2008  Яйця курячі харчові. Технічні умови. - Київ, Держспоживстандарт України, 2009. –21с.



13. Інформаційні ресурси

Бібліотечно-інформаційний ресурс (книжковий фонд, періодика, фонди на електронних носіях тощо) бібліотеки ЖНАЕУ, Житомирської обласної універсальної наукової бібліотеки ім. Олега Ольжича (http://www.lib.zt.ua/, 10014, м. Житомир, Новий бульвар, (0412) 37-84-33), Національної бібліотеки України ім. В.І. Вернадського (http://www.nbuv.gov.ua/, Київ, просп. 40-річчя Жовтня, 3 +380 (44) 525-81-04) та інших бібліотек (на розсуд викладача).
Інституційний репозитарій ЖНАЕУ (наукові статті, автореферати дисертацій та дисертації, навчальні матеріали, студентські роботи, матеріали конференцій, патенти, комп'ютерні програми, статистичні матеріали, навчальні об'єкти, наукові звіти).


