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                                              ЖИТОМИР 3015
МЕТОДИ ВІДБОРУ ПРОБ ҐРУНТУ ДЛЯ РАДІАЦІЙНОГО КОНТРОЛЮ ЯКІСТЬ ГРУНТУ 
Галузевий стандарт України СОУ 74.14-37-425:2006
СФЕРА ЗАСТОСУВАННЯ
Цей стандарт поширюється на ґрунти і визначає методи відбору проб ґрунту природної і порушеної структури для радіаційного контролю навколишнього середовища.
НОРМАТИВНІ ПОСИЛАННЯ
У цьому стандарті є посилання на такі нормативні документи:
ДСТУ Б В.2.1-8-2001 (ГОСТ 12071-2000) Основи та фундаменти споруд. Ґрунти. Відбирання, упакування, транспортування і зберігання зразків
ДСТУ 4287:2004 Якість ґрунту. Відбирання проб
ДСТУ ISO 10381-3:2004 Якість ґрунту. Відбирання проб. Частина 3. Настанови з безпеки
ГОСТ 17.4.3.01-83 Охрана природы. Почвы. Общие требования к отбору проб (Охорона природи. Ґрунти. Загальні вимоги до відбору проб)
ГОСТ 27593-88 Почвы. Термины и определения (Ґрунти. Терміни та визначення)
ТЕРМІНИ ТА ВИЗНАЧЕННЯ
Нижче подано терміни, вжиті в цьому стандарті, та визначення позначених ними понять. Інші терміни, які застосовують стандарті – за ГОСТ 27593.
1	радіоактивність
Самочинне перетворення нестабільних атомних ядер в ядра інших елементів або зміна їх енергетичного стану, що супроводжуються іонізуючим випромінюванням


2	радіонуклід
Радіоактивний нуклід
3	питома активність ґрунту
Активність, яка припадає на одиницю маси   абсолютно сухого ґрунту
4	пробний майданчик
Репрезентативний майданчик на обстежуваній території, де відбирається об'єднана проба ґрунту
5	точкова проба ґрунту
Проба ґрунту, яка відібрана з фіксованої, не розривної площі ґрунтового покриву пробного майданчика на задану глибину
6	об'єднана проба ґрунту
Проба ґрунту, яка сформована з визначеної кількості точкових проб, відібраних на пробному майданчику
ОБЛАДНАННЯ ТА МАТЕРІАЛИ
1.	Атестований та повірений дозиметр-радіометр гамма-бета випромінювань з пошуковими функціями.
2.Система глобального позиціювання (точність 1-5 м).
3.Пробовідбірник ґрунту, який відповідає вимогам п. 0.
4.Інші устаткування і пакувальні матеріали – за ДСТУ 4287. 

ЗАГАЛЬНІ ВИМОГИ

1.Відбирання проб ґрунту під час радіаційного контролю проводять для визначення загального та локального забруднення території радіонуклідами.
2.Відбирання проб ґрунту при оптимальних витратах часу і засобів має забезпечувати репрезентативність проб. Відібрані проби мають найбільш повно і достовірно характеризувати радіоактивне забруднення території.
3.Відбирання проб виконують спеціалісти, які мають необхідну фахову підготовку в області радіаційного контролю.



[bookmark: bookmark0]ВІДБИРАННЯ ПРОБ ҐРУНТ У
Вимоги до пробовідбірних пристроїв та обладнання
Пробовідбірник повинен мати робочу площу відбору проби ґрунту не менше 0,001 м2 і забезпечувати можливість відбору ґрунту на глибину 0,2 м.
Конструкція пробовідбірника має гарантувати повноту відбору проби і виключати попадання ґрунту в його робочу частину з суміжної площі, яка не враховується під час пробовідбору.
Вимірювання потужності дози гамма-випромінювання на обстежуваній території здійснюється атестованими і повіреними дозиметрами-радіометрами з пошуковими функціями.
[bookmark: bookmark1]Вимоги до відбирання проб ґрунту, які не обговорені у даному стандарті, – за ДСТУ Б В.2.1-8 та ДСТУ 4287.
Загальні вимоги до вибору пробних майданчиків
Розташування пробних майданчиків має відповідати таким вимогам:
· вибране місце має бути максимально горизонтальним, рівним, з однорідним рослинним покривом без наявних порушень цілісності поверхні;
· найближчі будівлі та дерева мають бути розташовані на відстані не ближче двох їх висот від пробного майданчика;
· пробний майданчик має бути розташований не ближче 20 м від доріг і місць акумулювання або змиву радіоактивного забруднення на поверхні ґрунту.
Відстань між місцями відбору точкових проб ґрунту на пробному майданчику або між пробними майданчики має бути не менше 1 м.
[bookmark: bookmark2]Для центру пробного майданчику визначають географічні координати, які заносять в паспорт проби і журнал обстеження.
Гамма-зйомка обстежуваної ділянки
Перед відбором проб на обстежуваній ділянці виконують вимірювання потужності дози гамма-випромінювання в повітрі (потужності експозиційної, поглинутої або еквівалентної дози). Гамма-зйомка проводиться по регулярній мережі галсами на висоті 1 м від поверхні ґрунту. Точки вимірювання розташовують на маршрутних лініях на відстань не більше 100 м одна від одної. Вони мають задовольняти вимогам 0.
Результати вимірювань заносять в журнал обстежень.
За отриманими результатами обраховують середнє значення потужності гамма-дози і максимальні відхилення від цього значення. У випадку, коли максимальні відхилення не відрізняються від середнього значення більш ніж на 30%, ділянку вважають однорідно забрудненою.
У випадку, коли максимальні відхилення відрізняються від середнього значення потужності гамма-дози більш ніж на 30%, ділянка вважається забрудненою неоднорідно.
[bookmark: bookmark3]У разі неоднорідного забруднення території в місцях локальних неоднорідностей проводять додаткову гамма-зйомку з метою виявлення їх меж і виділення рівномірно забруднених елементарних ділянок.
Відбирання точкових проб
Місця відбору точкових проб ґрунту розташовують на пробному майданчику приблизно рівномірно. Не допускається відбирати точкові проби в пониженнях мікрорельєфу, на задернованих пробних майданчиках – в місцях з порушеною дерниною.
Для формування об'єднаної проби ґрунту рекомендується використати 5 точкових проб, які відбирають методом конверта. Маса об'єднаної проби ґрунту повинна бути не менше 1 кг.
Точкові проби відбирають пробовідбірником. У визначеному місці зрізають рослинність і робочу частину пробовідбірника вдавлюють у ґрунт на глибину 0,2 м. Відібрану пробу зсипають (видавлюють) у марковану упаковку. На ущільнених ґрунтах допускається відбирання проби на дану глибину в кілька етапів.
Об’єднану пробу формують безпосередньо під час відбору точкових проб. Під час відбору точкових проб та формування об’єднаної проби повинна бути виключена можливість повторного забруднення проби. Гомогенізувати пробу ґрунту в польових умовах і відбирати її частину для наступного виміру активності не допускається.
Відбирання проб ґрунту в сільських населених пунктах та на природних ландшафтах
Під час проведення радіаційного контролю в сільському населеному пункті всю його територію приймають за обстежувану ділянку.
Під час проведення радіаційного контролю на природному ландшафті за межами населеного пункту за обстежувану ділянку приймають певну його частину площею до 5 га.
Для визначення однорідності забруднення обстежуваної ділянки згідно з п. 0 проводять гамма-зйомку.
У разі однорідного забруднення населеного пункту на його території у місцях, де значення потужності дози гамма-випромінювання є найближчим до середнього, вибирається 5 пробних майданчиків. Пробні майданчики розташовують так, щоб один з них був ближче до центру обстежуваної ділянки, а інші чотири до його периферії.
У разі однорідного забруднення обстежуваної ділянки на природному ландшафті на ній вибирають один пробний майданчик.
У разі неоднорідного забруднення обстежувана ділянка поділяється на рівномірно забруднені суб-ділянки і пробні майданчики вибирають на кожній з них згідно з вимогами 0.
Відбирання точкових проб на пробних майданчиках здійснюють згідно 0.
У випадку, якщо радіоактивне забруднення будь-якого пробного майданчика на обстежуваній ділянці, за результатами лабораторних досліджень, відрізняється більш ніж на 50% від середнього значення для цієї обстежуваної ділянки, то на ньому додатково вибирають 5 пробних майданчиків і проводять відбирання проб ґрунту.


Відбирання проб ґрунту на сільськогосподарських угіддях
Відбирання проб ґрунту на орних сільськогосподарських угіддях рекомендується проводити до початку весняно-польових робіт та безпосередньо перед збиранням врожаю.
На неорних сільськогосподарських угіддях (луки, пасовища, сінокоси) пробовідбирання проводять впродовж вегетаційного періоду.
Під час проведення радіаційного контролю за обстежувану ділянку приймають все угіддя, якщо його площа не перевищує 5 га. Більші угіддя ділять на частини площею до 5 га, і для кожної частини проводять обстеження.
Для визначення місць відбору проб на обстежуваній ділянці проводять гамма-зйомку (п. 0).
У разі однорідного забрудненні обстежуваної ділянки на сільськогосподарських угіддях вибирають один пробний майданчик.
У разі неоднорідного забруднення обстежуваних ділянок пробні майданчики вибираються згідно з вимогами 0 на кожній виділеній рівномірно забрудненій ділянці.
Відбирання точкових проб на пробних майданчиках здійснюють згідно з 0.
Відбирання проб при локальному аварійному радіоактивному забрудненні території
Локальне радіоактивне забруднення ґрунту настає в результаті локальних радіаційних аварій (НРБУ).
Границі радіоактивного забруднення території у разі локальних радіаційних аварій визначають Державні регулюючі органи.
Для визначення місць відбирання проб для радіаційного контролю на обстежуваній ділянці проводять гамма-зйомку або вимірювання щільності потоку бета-частинок залежно від типу радіоактивного випромінювання.
Тип радіоактивного випромінювання визначають попередньо з інформації про джерело забруднення. У разі відсутності такої інформації проводять як гамма-, так і бета-зйомку.
Пробні майданчики на ділянках, які забруднені радіонуклідами нерівномірно по площі, розташовують вздовж ліній нерівномірної координатної сітки. Відстань між лініями сітки встановлюють з урахуванням віддаленості від джерела забруднення і ймовірного напрямку розповсюдження забруднення (переважаючий напрям вітру, нахил рельєфу) та результатів гамма- (бета-) зйомки.
Під час проведення радіаційного контролю за обстежувану ділянку приймають угіддя в цілому, якщо його площа не перевищує 1 га. Більші за площею угіддя ділять на частини площею до 1 га, і для кожної частини проводять обстеження.
У разі однорідного забруднення обстежуваної ділянки на природному ландшафті на ній вибирають один пробний майданчик.
У разі неоднорідного забруднення обстежуваних ділянок пробні майданчики вибирають згідно з вимогами 0 на кожній виділеній рівномірно забрудненій ділянці.
Відбирання точкових проб на пробних майданчиках здійснюють згідно з 0.
Маркування, транспортування, зберігання і утилізація проб
Об’єднана проба має бути чітко ідентифікована. Безпосередньо на упаковку водостійким маркером або на етикетку до проби наносять шифр проби, дату і час відбору.
Для кожної відібраної об’єднаної проби складають протокол відбору, який оформляють відповідно до додатку А.
Проби доставляють в лабораторію якнайшвидше після їх відбирання. Дозволено транспортування усіма видами транспорту у разі дотримування вимог ДСП 6.074.120.
Зберігають відібрані проби ґрунту до виміру в них активності радіонуклідів у темному місце за температури від 2 до 6 0С з вільним доступом повітря. Дослідження необхідно проводити якнайшвидше після відбирання проб. Через 2 доби після проведення вимірювань проби ґрунту підлягають списанню та утилізації відповідно до ДСП 6.074.120 та згідно з нормативними документами установи, яка проводила вимірювання.
Вимоги до безпеки
Безпека під час відбирання проб ґрунту, транспортування, зберігання – згідно з НРБУ, ДСП 6.074.120 та ДСТУ ISO 10381-3.
Форма протоколу відбору проби ґрунту
1. Шифр проби 	
2. Дата відбору 	
3. Область 	
4. Район 	
5. Населений пункт 	
6. Господарство (господар) 	
7. Географічні координати
пробного майданчика 	
8. Кількість точкових проб 	
9. Марка пробовідбірника 	
10. Площа відбору точкової проби 	
11. Середня потужність гамма-дози 	
12. Характеристика обстежуваної ділянки (тип угіддя, ландшафту, мікрорельєф і т.ін.)
13. Організація, відповідальний виконавець
2. Відбирання проб молока і молочних продуктів
2.1.	Молоко
Перед відбором проб молоко в цистернах, флягах та інших ємностях ретельно перемішують. Після перемішування з кожної ємності відбирають точкові проби в кількості не менше трьох. Об’єм точкової проби 0,1-0,5 л.
При фасуванні молока у флягах до вибірки включають 5% загальної кількості фляг, але не менше трьох.
При відборі проб молока, розфасованого в споживчу тару (пакети, пачки, пляшки), як точкову пробу відбирають наступну кількість одиниць фасувань:
· від партії до 100 одиниць – 2 фасування;
· від 101 до 200 одиниць – 3 фасування;
· від 201 до 500 одиниць – 4 фасування;
· від 501 до 1000 одиниць – 5 фасувань.
У будь-якому випадку об’єм точкової проби повинний бути не менше 2 літрів. З точкових проб формують об'єднану пробу, з  якої відбирають середню пробу об’ємом не менше 2,0 л, яку направляють на лабораторні дослідження.
2.2.	Вершки, молочні продукти, морозиво
Точкові проби вершків, молочних продуктів (кефір, ряжанка, йогурт та ін.), морозива та ін. із фляг та других ємностей відбирають пробовідбірником чи щупом після ретельного перемішування. З точкових проб формують об'єднану пробу, яку нагрівають до 200С, і відбирають середню пробу. Норми відбору відповідають нормам відбору молока (п. 5.3.1.1.).
Порядок відбору точкових проб фасованої продукції аналогічний відбору проб молока (п. 5.3.1.1.), але не менше 1,0 л.
Відбирання проб продуктів, розфасованих у дрібну тару (0,2 л/кг/) і менше) проводять за пунктом п.5.3.10.
2.3.	Сметана
Від сметани, розфасованої у велику тару, до вибірки відбирають і розкривають 10% усієї кількості одиниць пакувань. При наявності менше 10 одиниць пакувань розкривають тільки одну. Після розкриття сметану ретельно перемішують. Об’єм точкової проби 0,05-0,1 л. Точкові проби об’єднують в одній чистій посудині, формуючи об'єднану пробу.
Перед відбором середньої проби сметану перемішують, і якщо вона має густу консистенцію, нагрівають на водяній бані до 30-350С, після чого охолоджують до 200С.
Відбирання сметани, розфасованої в споживчу тару, здійснюється за п. 5.3.1.1. Відбирання середньої проби не менше 1,0 кг.
2.4.	Сир і вироби з сиру
При пакуванні у велику тару розкривають 10% від загальної кількості пакувань. З кожного розкритого пакування відбирають три точкові проби, вагою 0,05-0,1 кг: одну з центра, дві – на відстані 3-5 см від бічної стінки тари.Точкові проби переносять у чисту суху тару, перемішують і з об'єднаної проби відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг. При відборі проб, розфасованих у споживчу тару (пачки, брикети, туби та ін.), об’єм вибірки проводять відповідно до табл.3.
Таблиця 3. 
Норми відбору фасованого сиру

	Число одиниць пакування у партії, шт.
	Число пакувань для відбору, шт.

	до 50
	2

	від 51 до 100
	3

	від 101 до 200
	4

	від 201 до 300
	5

	від 301 і більше
	6



Від кожного пакування відбирають точкові проби в кількості, достатній для формування об'єднаної проби.
Об'єднану пробу ретельно розтирають до одержання однорідної консистенції і відбирають середню пробу, масою не менше 1,0 кг.


2.5.	Молочні консерви
Перед відбором проб консервовані згущені молочні продукти перемішують і при необхідності нагрівають до 280С для одержання однорідної маси.
При пакуванні у велику тару (фляги, бочки, цистерни) розкривають 3% від загального числа пакувань, але не менше 2-х одиниць. Точкові проби, об’ємом не менше 1,0 кг відбирають з різних місць пакувань за п.5.3.1.1.
При розфасовці в дрібну чи велику бляшану чи пластикову тару, запаковану в ящики, до вибірки включають 3% ящиків, але не менше трьох. Точкові проби відбирають з 5% від усіх банок, але не менше однієї. З об'єднаної проби відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.
2.6.	Сухі молочні продукти
Відбирання точкових проб з великої тари роблять щупом для зернових продуктів з різних місць і різної глибини. Середню пробу формують після перемішування методом квартування масою не менше 1,0 кг.
Відбирання проб продукції, розфасованої в дрібну тару, здійснюють за п.5.3.1.5. Величина середньої проби не менше 1,0 кг.
2.7.	Масло вершкове
Для відбору проб відбирають і розкривають 3% усієї кількості пакувань, але не менше двох. Точкові проби відбирають щупом, нагрітим до 380С. З точкових проб формують об'єднану пробу, поміщають у водяну баню з температурою 300С. Ретельно перемішують до розм'якшення і відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.
При пакуванні в розфасовану тару відбирають 3% упаковок. З кожного брикету відбирають точкову пробу, об’єм якої буде достатній для формування об'єднаної проби. Пробу обробляють, як і у випадку великих пакувань і відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.

2.8.	Сири тверді
Для відбору проб твердих, м'яких та інших видів сирів від партії відбирають і розкривають наступну кількість одиниць транспортних пакувань (табл. 4).





Таблиця 4. 
Норми відбору транспортних пакувань сирів

	Кількість одиниць пакувань
	Кількість
одиниць, що
відбираються
	Кількість одиниць пакувань
	Кількість
одиниць, що
відбираються

	до 5
	1
	41-60
	5

	6-15
	2
	61-85
	6

	16-25
	3
	86-100
	7

	26-40
	4
	101 і більше
	5%, але не менше 7



Від кожної одиниці транспортного пакування відбирають один круг, голівку чи брусок від яких беруть точкові проби. Точкові проби відбирають сирним щупом, а при відсутності його – ножем, розрізаючи брусок сиру на 4 частини, і відбирають проби від кожної чверті в необхідній кількості. Маса точкової проби 0,05-0,1 кг.
Від плавленого сиру, запакованого у велику тару, відбирають і розкривають 10% усієї кількості пакувань, з кожної контрольованої одиниці беруть, у залежності від величини об'єднаної проби, 3-5 брикетів чи один батон ковбасного сиру.
Відібрані точкові проби ретельно протирають через тертку, перемішують, формуючи об'єднану пробу, з якої відбирають середню пробу, величиною не менше 1,0 кг.
2.9. Молочний цукор, казеїн харчовий
При відборі проб до вибірки від партії відбирають і розкривають кількість пакувань зазначених у табл. 5.


Таблиця 5. 
Норми відбору контрольних пакувань молочного цукру і казеїну

	Кількість транспортних пакувань у партії
	до 10
	11-20
	21-40
	41-60
	більше 60

	Кількість пакувань, що відбираються
	1
	25%
	20%
	15%
	10 %, але не менше 7



З кожного контрольного пакування за п. 5.3.1.6 відбирають проби продукту. Величина середньої проби 1,0 кг.

3.1. Відбирання проб м'яса і м'ясних продуктів
Відбирання проб м'яса і м'ясних продуктів здійснюється на м'ясокомбінатах, промислових холодильних камерах та в місцях реалізації.
На м'ясокомбінатах та промислових холодильних камерах від кожної однорідної партії до вибірки включають 10% туш великої рогатої худоби, 5% туш овець і свиней і 2% заморожених чи охолоджених блоків м'яса і субпродуктів, але не менше трьох.
Точкові проби відбирають від кожної включеної у вибірку м'ясної туші чи її частини цілим шматком масою не менше 0,2 кг із наступних місць: біля місця зарізу, напроти 4-5-го шийних хребців, в області лопатки, в області стегна і товстих частин м'язів. Проби від заморожених і охолоджених блоків м'яса і субпродуктів відбирають також цілими шматками масою не менше 0,2 кг.
З отриманих точкових проб формують об'єднану пробу масою не менше 2,0 кг, пропускають через м'ясорубку чи нарізають маленькими шматочками. Потім відбирають середню пробу не менше 1,0 кг.
Відбирання проб готової продукції, напівфабрикатів, копчених і ковбасних виробів роблять з вибірки пакувальних одиниць (ящики, коробки та ін.), що складає 10% від усієї партії, але не менше двох. Точкові проби масою 0,05-0,1 кг відбирають довільно. Проби перемішують і з об'єднаної проби відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.
Відбирання проб штучної продукції, розфасованої в споживчу тару, проводять за п.5.3.10.
Відбирання проб м'яса кроликів проводять аналогічно до п.5.3.3. з тією різницею, що від кожного транспортного пакування відбирають не більш одного екземпляра кролика.
3.2. Відбирання проб птиці, яєць, яєчного порошку
Тушки птиці відбирають від партії, що надійшла на реалізацію, методом випадкової вибірки. Число проб залежить від кількості транспортних пакувань у партії (табл.6).
Проби курей відбирають тушками і напівтушками, гусей й індичок – четвертою частиною тушки. При відборі проб на фермі об’єм вибірки складає не менше трьох тушок для курей, качок і не менше трьох напівтушок гусей й індичок.
Таблиця 6. 
Об’єм вибірки птиці
	Кількість одиниць
транспортних
пакувань у партії
	Кількість
відібраних
транспортних
пакувань
	Кількість відібраних
зразків (тушок,
напівтушок)
	Кількість відібраних
зразків
(четверта частина
тушки)

	до 20
	1
	2
	2

	21-100
	2
	4
	2

	101-400
	5
	10
	5

	401-800
	7
	14
	7

	801-1500 і більше
	10
	20
	10



Для дослідження курячих яєць від партії яєць роблять вибірку пакувальних одиниць (коробка) відповідно до табл. 7.





Таблиця 7. 
Об’єм вибірки яєць

	Кількість одиниць транспортних пакувань
	до 10
	11-50
	51-100
	101-500
	501 і більше

	Кількість транспортних пакувань, що відбираються
	1
	3
	5
	15
	20

	Кількість яєць, що відбираються на дослідження
	20
	30
	50
	75
	150



При пакуванні яєць в іншу тару чи при відборі від партії яєць як штучний продукт норми відбору регламентуються в п. 5.2. Для дослідження яєчного порошку від партії відбирають вибірку пакувальних одиниць (мішки, ящики й ін.) відповідно до табл. 8.
Таблиця 8. 
Об’єм вибірки яєчного порошку
	Кількість одиниць
транспортних пакувань у партії
	1-5
	6-50
	51-100
	101-200
	201-300
	більше 300

	Кількість
транспортних пакувань, що
відбираються
	1
	5
	10
	15
	20
	25



З різних місць кожної відібраної у вибірку пакувальної одиниці відбирають щупом не менше трьох точкових проб, кожна масою не менше 0,3 кг. З об'єднаної проби відбирають середню пробу, масою не менше 1,0 кг.
3.4. Відбирання проб риби і рибних продуктів
Проби риби відбирають з різних місць партії методом випадкової вибірки. У вибірку включають 10% пакувань (бочки, ящики й ін.). З різних місць кожного розкритого пакування відбирають по три точкових проби, з якої формують об'єднану і середню проби. Для контролю живої, свіжої охолодженої партії риби відбирають 1-2% за масою. Кожен вид риби досліджують окремо.
Точкові проби від дрібних екземплярів риб відбирають цілими тушками: 6 риб при масі одного екземпляра 0,1-0,5 кг, 3 риби при масі екземпляра 0,5-1,0 кг. При масі більш 1 кг із трьох риб відбирають проби біля приголовка, середньої і прихвостової частин. Маса об'єднань і середньої проби не менше 1,0 кг.
Підготовка до аналізу середньої проби проводиться за ГОСТом 7631-85.
Рибу очищають від луски, морожену – розморожують. Середню пробу дрібної риби масою до 1,0 кг використовують для аналізу без оброблення, рибу масою більш 1,0 кг і м'ясо морських ссавців після видалення шкури і кісток розробляють на шматки масою не більш 0,2 кг.
Відбирання проб сушеної і в’яленої риби проводять аналогічним методом.
Відбирання проб консервованої рибної продукції проводять за п. 5.3.10.
3.5. Відбирання меду
Перед відбором проб натурального меду від кожної партії проводять вибірку пакувальних одиниць (табл. 9).
Таблиця 9. 
Об’єм вибірки меду
	Кількість
пакувальних
одиниць у партії
	Кількість
пакувальних
одиниць, що
відбираються
	Кількість
пакувальних
одиниць у партії
	Кількість
пакувальних
одиниць, що
відбираються

	до 3
	1
	41-60
	6

	4-20
	3
	61-80
	8

	21-30
	4
	81 і більше
	10%

	31-40
	5
	
	




Від кожного пакування відбирають точкові проби. Зразки рідкого меду беруть пробовідбірником, занурюючи його на всю глибину пакування, щільний – щупом для масла з різних шарів.
Закристалізований мед відбирають конічним щупом, занурюючи його під нахилом. При дослідженні стільникового меду з однієї стільникової рамки вирізують частину стільника площею 25 см2. Якщо стільниковий мед кусковий, пробу відбирають у тих же розмірах від кожного пакування. Після видалення воскових кришечок зразки поміщають на сітчастий фільтр із розміром отворів не більш 1 мм, вкладений у склянку, і підігрівають у термостаті при температурі 40-450С. Маса точкової проби до 0,1 кг.
Усі точкові проби меду об’єднують, перемішують, закристалізований мед підігрівають до температури 40-450С, після чого відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.

3.6. Жири тваринні, маргарин і рослинна олія
Від кожної партії продукту складають вибірку пакувальних одиниць (бочки, ящики та ін.), що складає 7% від усієї партії, але не менше 3 пакувань.
Точкові проби жирів відбирають щупом на всю глибину упакування, поміщають в одну ємність, формують об'єднану пробу, підігрівають до температури 40-450С, ретельно перемішують і відбирають середню пробу.
Точкові проби рослинної олії відбирають за п.п. 5.3.1-5.3.2. З об'єднаної проби беруть середню пробу масою не менше1,0 кг.
З партії жиру, маргарину, рослинної олії, розфасованої в споживчу тару ємністю не більш 1,0 кг(л) (пачки, банки, пляшки та ін.) відбирають 1 одиницю продукції з кожних 100 шт.
З точкових проб твердих жирів після перемішування формують об'єднану пробу за п. 3.2.1.7, з якої відбирають середню пробу.
Точкові проби рідких рослинних олій об’єднують і після перемішування відбирають середню пробу.
Маса середньої проби не менше 1,0 кг(л).



3.7.	Відбирання кісток
При відборі проб кісток від туш тварин на м'ясокомбінатах і в місцях реалізації продукції у вибірку включають 10% туш (півтуш, четвертин) великої рогатої худоби і 5% (півтуш) овець і свиней.
При транспортуванні харчових кісток у ящиках (мішках) у вибірку включають 10% транспортних одиниць пакувань. Проби відбирають із трьох різних шарів кожного пакування.
Точковими пробами є передні ребра тварин чи шийні хребці, що найбільш вірогідно характеризують середню питому активність скелета тварини.
Точкові проби кісток подрібнюють, ретельно перемішують і з отриманої об'єднаної проби відбирають середню пробу масою не менше 1,0 кг.
3.8.	Відбирання плодоовочевої продукції
3.8.1.	Коренеплоди
Від партії коренеплодів (буряк, картопля, морква, цибуля та ін.), запакованих у мішки, ящики та іншу тару, до вибірки включають 2-5% пакувань, але не менше трьох. Від кожного пакування відбираються точкові проби з різних шарів цілими екземплярами по 5-10 шт., ретельно чистячи від землі.
З не запакованих у тару коренеплодів відбирають по 10-15 проб з різних шарів кожного бурту (насипу). Величина кожної проби 5-10 коренів, приблизно рівної маси. Точкові проби перемішують, формують об'єднану пробу і відбирають середню пробу масою не менше 3,0 кг.

3.8.2.	Овочі, фрукти, ягоди і баштанні культури
Відбирання проб овочів і фруктів (помідори, огірки, баклажани, яблука та ін.) здійснюють за п.5.3.8.1.
Відбирання консервованих продуктів за п.5.3.10.
З невеликих партій продуктів рослинництва (ягоди, зелень та ін.) точкові проби відбирають у 4-5 місцях. Маса об'єднаної проби не повинна перевищувати триразової кількості, необхідного для виміру. З об'єднаної проби відбирають середню пробу, масою не менше 1,0 кг.
При відборі проб баштанних культур, гарбуза та інших великих овочів кожна одиниця продукції розглядається як точкова проба. Точкові проби відбирають методом випадкової вибірки в 3-4 місцях. З об'єднаної проби відбирають середню пробу масою не менше 3,0 кг.

3.8.3. Відбирання проб борошна, круп, макаронних виробів, бобових культур, горіхів, цукру, кондитерських виробів
Об’єм проб продукції з мішків залежить від кількості мішків у партії і визначається відповідно до норм відбору проб рослинництва (табл.10).
Таблиця 10.
Об’єм вибірки продуктів, запакованих у мішки
	Кількість мішків у партії, шт.
	Об’єм вибірки, шт.

	до 10
	з кожного другого мішка

	11-100
	5% + з 5 мішків

	100 і більше
	25% + з 10 мішків



Для відбору проб продуктів запакованих у коробки, ящики, у вибірку включають 10-20% пакувальних одиниць, але не менше трьох. Відбирання точкових проб проводять з розкритої тари в трьох точках (зверху, зсередини і знизу). Загальна маса точкових проб не менше 1,0 кг. З точкових проб складають об'єднану пробу, з якої після ретельного перемішування відбирають методом квартування середню пробу. Маса середньої проби не менше 1,0 кг. Маса середньої проби горіхів не менше 0,6 кг.
Відбирання проб продуктів, розфасованих у споживчу тару, проводиться за п. 5.3.10.

3.8.4. Відбирання штучних продуктів
При відборі проб консервованих штучних продуктів (консерви, концентрати, соління, соки, напої, вина, коньяки, лікеро-горілчана продукція та ін.), води в пляшках, продуктів, розфасованих у споживчу тару (крупи, борошно, макаронні вироби, кондитерські вироби, чай, кава, спеції та ін.) і не запакованих у споживчу тару (хліб, булочні і здобні вироби), одиниці штучних продуктів є точковими пробами.
При відборі проб до вибірки включають кількість пакувань відповідно до п. 5.2. (таблиця 2) чи 3% пакувань, але не менше двох.
З кожного пакування відбирають 10% від кількості продуктів у пакуванні при масі штучних продуктів 0,2-3,0 кг(л), але не менше 1,0 кг(л), і 20% дрібних штучних продуктів масою менше 0,2 кг, але не менше 1,0 кг(л).
Хліб, булочні і здобні вироби, що не запаковані в споживчу тару, відбирають від партії (з лотків, із ящик, мішків та ін.) як штучні продукти згідно до п.5.2 (таблиця 2).
При дрібній розфасовці хлібобулочних виробів (менше 0,2 кг) від партії відбирають 20% штучних виробів.
З точкових проб формують об'єднану пробу, з якої після ретельного перемішування відбирають середню пробу. Маса середньої проби не менше 1,0 кг(л).
Маса об'єднаної і середньої проби чаю, кави, спецій складає не менше 0,5 кг.
Об'єм середньої проби питної води промислового розливу в пляшках, з огляду на те, що допустимі рівні 137Cs та 90Sr складають – 2 Бк/л, повинна бути не менша 50,0 л. Безалкогольні, слабоалкогольні та алкогольні напої – 3-5 л.
3.8.5. Відбирання проб продуктів спеціалізованого дитячого харчування, харчування дошкільників і школярів та спеціалізованого лікувального харчування
3.3.6.	Продукти дитячого харчування на молочній, зерновій і плодоовочевій основі
При розфасовці дитячого харчування у велику тару як контрольні місця розкривають 3% пакувань, але не менше двох. Від продуктів дитячого харчування, розфасованого в дрібну тару – 5% пакувань, але не менше трьох. З кожного пакування, що контролюється відбирають 1% від усіх штучних продуктів, але не менше 1 коробки (банки). З точкових проб формують об'єднану пробу, з якої відбирають середню пробу. Маса середньої проби рідкого продукту 1,0 кг, сухого продукту – 0,6 кг.
3.8.7.	Продукти дитячого харчування на м'ясній та рибній основі
При фасованому дитячому харчуванні розкривають 10 пакувань, але не менше трьох. З кожного пакування, що контролюється відбирають 10% від усіх штучних продуктів, але не менше 3 одиниць продукції. З точкових проб формують об'єднану пробу, з якої відбирають середню пробу. Маса середньої проби 0,5-1,0 кг.
                      Продукти спеціалізованого лікувального харчування 
	Відбирання проб проводиться за п.п. 5.3.11.1 – 5.3.11.2.
Продукти дошкільного і шкільного харчування
Відбирання проб проводиться, як при відборі проб звичайних продуктів харчування (п.п. 5.3.1; 5.3.2; 5.3.10).




4. Правила пакування і транспортування середніх проб
.4.1.	Відібрані для дослідження рідкі проби (молоко, молочні продукти, вода й ін.) поміщають у сухий чистий скляний чи поліетиленовий посуд (банки з закрутками, пляшки, флакони), який герметично закривають. При необхідності проби, що швидко псуються (молоко, молочні продукти та ін.) консервують 40%-ним розчином формаліну (1-2 мл/л).
4.2.	Проби коренеплодів, овочів, фруктів, баштанних культур та ін. поміщають у двостінні поліетиленові чи паперові мішки і зав'язують.
4.3.	Сипучі проби (борошно, крупи, макаронні вироби та ін.) поміщають у мішки з поліетилену і зав'язують.
4.4.	Проби з великим вмістом вологи (зелень, ягоди та ін.) зважують безпосередньо після відбору, запаковують у мішки з щільного поліетилену і зав'язують.
4.5. Проби м'яса, субпродуктів, кісток, риби, птиці та ін. для уникнення псування перед пакуванням загортають у кілька шарів марлі, змоченої 4-5%-ним розчином формаліну, поміщають у мішки з щільного поліетилену і зав'язують.
[bookmark: _GoBack]4.6.Скляний, поліетиленовий посуд, мішки загортають у пергаментний папір, обв'язують шпагатом та запечатують. Кожну пробу постачають етикеткою, на якій вказують номер і назву проби, дату і місце відбору, її масу, потужність дози гамма-випромінювання від партії і гамма-фон в приміщенні, де зберігаються продукти; у випадку висушування вказують масу сирої і висушеної проби. Етикетку (опис) загортають у целофан (поліетилен) і запаковують разом із пробою.
4.7.Запаковані зразки проб поміщають у спеціально пристосований ящик, перекладають папером чи ватою таким чином, щоб забезпечити цілісність матеріалу, що відправляється. Ящик запечатують.
4.8.На відібрані проби складають супровідний документ (акт відбору проб) в 2-х екземплярах.
	Один екземпляр акта й опис проб пакують разом із пробами, що направляються на  дослідження.  Другий  екземпляр  акта  залишають  на підприємстві, у торговій установі та ін., де проводиться відбирання проб.
4.9. У лабораторії, де проводять дослідження, отримані проби реєструються в спеціальному журналі.













  
